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INTERFAZ USUARIO

. PANEL DE PULSADORES TACTIL (SOFT TOUCH TECHNOLOGY) CON 12
SELECCIONES CONFIGURABLES TANTO COMO SELECCION DIRECTA COMO
PRESELECCION.

. VITRINA EXPOSITORA PARA INSERCCION DE GRANOS DE CAFE O BIEN PARA
LA COMUNICACION.

. PULSADOR CON AVISADOR ACUSTICO.

. DISPLAY ALFANUMERICO DE 32 CARACTERES.

. VANO DE EROGACION CON ALTURA DE 170 MM APTOS POR MUG, JARRAY
SOPORTE PARATAZA ELEVADA.

TECNOLOGIAS
LED, ILUMINACION GRUPO DE CAFE
BAJO CONSUMO PATENTADO

PRESTACIONES PARA UN SERVICIO DE CAFE EFICIENTE.

LEI SA, distribuidor semi automético OCS en las versiones de café en grano y café soluble con
12 pulsadores configurables tanto como seleccién como preseleccion.
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BVM 952 BVM 952 BVM 952 BVM 952
ESPRESSO ESPRESSO DOBLE CAMPANA E4S ESPRESSO DOBLE CAMPANA ESS SOLUBLE
1. AZUCAR 5. CHOCOLATE 1. AZUCAR S TE 1. AZUCAR 5. TE 1. CALDO 5. DESCAFEINADO
2. DESCAFEINADO 6. LECHE 2. DESCAFEINADO 6. CHOCOLATE 2. SOLUBLE 6. CHOCOLATE 2T 6. CHOCOLATE
3TE 7. SOLUBLE 3. CARET 7. LECHE 3. CAFET 7. LECHE 3. AZUCAR 7. LECHE
4. CAFE 4. CAFE2 4. CAFE2 8. DESCAFEINADO 4. CAFE
E5S ESPRESSO E5S ESPRESSO E4S ESPRESSO ESS ESPRESSO 17S SOLUBLE *
MONO CALDERA * DOBLE CALDERA * MONO CALDERA MONO CALDERA
DOBLE CAMPANA * DOBLE CAMPANA*
CAFE EN GRANO 1 1 2 2 -
CONTENEDOR AZUCAR 1 1 1 1 -
CONTENEDORES SOLUBLES 5 5 4 5 7

H 1630 mm x L 666 mm x P 776 mm PESO 150 kg

ALIMENTACION ELECTRICA DE RED
230 Vac - 50 Hz / 120 Vac - 60 Hz
ALIMENTACION ELECTRICA INTERNA

Todos los componentes son alimentados a 24 Vdc, a excepcion de la
resistencia de la caldera, la bomba y el aspirador de vapores que son a

230Vac-50Hz o0 120 Vac - 60 Hz
POTENCIA DE ABSORCION

1.80 kW version espresso mono caldera
2.35 kW versién espresso doble caldera
2.20 kW version soluble

ALIMENTACION HIiDRICA

Raccord = 3/4"

Presién de agua = 0.5 - 6.5 bar

Mueble reforzado, bisagras antivanddlicas y cerradura de codigo programable.
Grupo de caldera y batidores extraibles para facilitar las
operaciones de mantenimiento.

Serpentin para el té de serie en todas las versiones.

Distribuidor de vasos de didmetro adaptable (de 70 a 74 mm) y
paletero regulable de 90 a 105 mm.

producto soluble y una completa proteccion eléctrica de seguridad.
Electronica multiprotocolo de serie.

Café en grano de 3.8 kg

Doble campana 2.5kg c/u

Café liofilizado 1.2 kg

Otro soluble 1.25 kg

Leche granulada 1.7 kg

Leche polvo 3.2 kg

Chocolate 3.6 kg

Té al limon 3.3 kg

Té natural 1.7 kg

Caldo 3.6 kg

Azucar 4.0kg *en la version doble campana
Paletinas 400 pz. el contenedor de descafeinado

Wwww.vendival.coffyz  «oncapacidad 034k
V- 4

Alimentacion switching que garantiza estabilidad total de la dosis de

*modelo disponible con introduccién de monedas antivandalica (IAV)

Compatible con todos los sistemas de pago disponibles en el mercado.
Puede trabajar en master/slave con un solo sistema de pago
instalado entre la maquina de café y la de espirales refrigerada.

Sensor de presencia de vasos.

Introduccion de monedas antivandalica.

Kit chip de reloj (para ahorro energético y actividades promocionales).
Modulo RS232.

Visual Smart Programmer Speed para realizar la carga del
firmware y de la dosificacion y extraccion de datos sin necesidad
de un PC.

Grupo de frio para la elaboracién de bebidas solubles frias.

Kit de telemetria (modem GPRS con antena + chip de reloj).

Kit de iluminaciéon del vano de erogacién pudiéndose gestionar
desde el firmware.

Sistema automatico de regulacién del molido del grano de café
que garantiza, al variar la humedad y la temperatura, una calidad
constante en el tiempo del producto erogado.

Contenedores y mezcladores adicionales hasta 6 contenedores
en la version de grano y 8 en la version de soluble.

Retroiluminacion del lexan con led para una reduccion del consumo
eléctrico y una mayor duracion que el neon.

Compatible con vaso de papel y paletina de madera.

OPCIONAL: kit sensor que sefala la presencia del vaso para poder
erogar la bebida en una taza.

OPCIONAL: gestion energética que permite situar la caldera en
stand by por un periodo determinado para reducir el gasto
energético.

Conforme a la normativa ROHS y RAEE.

oHS

2002/95/EC

Tel. 902 07 07 59
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