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INTRODUCCION

La presente documentacion constituye parte inte-
grante de los aparatos y debe, por lo tanto, estar
siempre junta con los aparatos mismos en todo des-
plazamiento o cambio de propriedad alos efectos de
permitir ulteriores consultaciones por parte de los
diferentes operadores.

Antes de proceder a la instalacion y al empleo de los
aparatos, es necesario leer atentamente y comprender
éste manual er relacion a las normas de seguridad de la
instalacion, alas normas de empleoy alas operaciones de
mantenimiento.

IDENTIFICACION DEL APARATO Y DE SUS
CARACTERISTICAS

Todo aparato viene identificado por un propio nimero de
matricula, puesto en la tarjeta de caracteristicas colocada
en la parte interior, sobre el lado derecho.

Dicha tarjeta (ver figura) es la Unica reconocida por el
constructor como reconocimiento del aparatoy llevatodos
los datos que permiten, al constructor, de proporcionar
conrapidez y seguridad, todas las informaciones técnicas
como asitambién proveer alagestion de losrepuestos. Se
aconseja, porlotanto, de no remover o dafar dichatarjeta.

Cédigo producto \

E—
- | TIPO
TENSIONE FREQUENZA Hz 50
M CORRENTE A
QUA RETE N/cm minb-max83

Tension de trabajo Farsntly

PRESSIONE  N/em»
CAPACITA® 4

MODELLO

—CODICE
Modelo

SOLUBILT

Potencia absorbid

Caracteristicas red
del agua

EN CASO DE AVERIA

En la mayor parte de los casos, los eventuales inconve-
nientes técnicos se resuelven mediante limitadas inter-
venciones: sugerimos, por lo tanto, de leer atentamente el
presente manual, antes de llamar al constructor.

En el caso, en vez, de anomalias o desperfectos no
resolvibles, rogamos dirigerse a:

ELECTROLUX ZANUSSI VENDING S.p.A.
Via Roma 24

24030 Valbrembo

Italy - Tel. +39 - 35 - 606111

TRANSPORTE Y DEPOSITO

A los efectos de no causar dafios a los aparatos, las
maniobras de carga y descarga deberan efectuarse con
especial cuidado.

Es posible levantar el aparato, con carretilla elevadora,
motorizada o manual, colocando las paletas en la parte
inferior del mismoy por el lado claramente indicado por el
simbol puesto sobre el embalaje de carton.

Electrolux Zanusst Vending Spo Itolia /Numero
MATRICOLA del

Se debe evitar, en vez:

- Volcar el distribuidor

- Arrastrar el distribuidor con sogas u otro;

- Levantar el distribuidor agarrandolo por los costados;
- Levantar el distribuidor con lingadas o sogas;

- Sacudir o das golpes al distribuidor o0 a su embalaje.

Para el depdsito es necesario un ambiente seco y con
temperaturas variables emtre los 0 y 40°C.

Es importante no sobreponer mas aparatos uno sobre el
otroy mantener la posicion vertical indicada por las flechas
sobre el embalaje.

EMPLEO DE LOS DISTRIBUIDORES DE
BEBIDAS CALIENTES EN CONTENEDORES
ABIERTOS

(Ej. vasos de plastico, tacitas de ceramica, garrafas, etc.)

Los distribuidores de bebidas en contenedores abiertos
deben ser utilizados s6lo para la venta y la distribucion de
bebidas alimenticias obtenidas para:

- infusién de productos tales como café o té;

- reconstitucion de preparados solubles o liofilizados;

Dichos productos deben ser declarados
por el productor como "aptos para la
distribucion automatica" en contenedo-
res abiertos del tipo para alimentos.

aparato )
Los productos deben ser consumi-
dos inmediatamente. De ningunama-
Frecuen-  neradeben ser conservados y/o con-
Clags feccionados paraunsucesivo consu-
Corriente

mo.

x Datos

calderas Todo otro empleo debe considerarse

impropio y, por lo tanto, potencialmente

peligroso.
POSICIONAMIENTO DISTRIBUIDOR

El aparato no debe ser puesto en el exterior, debe ser
instalado en locales secos y con temperaturas que no
bajen jamas bajo 0°C y no se puede instalar en ambientes
en los cuales se utilizan chorros de agua para la limpieza
(por ejemplo: grandes cocinas, etc.).

Para su ligereza, se debe fijar el aparato a una pared con
la especial pieza de sujecion y de modo que haya una
distancia de 4 cm minimo entre su parte traseray la pared,
para permitir la regular ventilacién. Nunca cubrir el aparato
con pafios o similares.

Se debe posicionar el aparato de modo que su inclinacién
maxima no supere los 2°. Eventualmente, nivelarlo utili-
zando los pies ajustables, suministrados con el aparato.
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ADVERTENCIAS PARA LA INSTALACION

Lainstalaciény las sucesivas operaciones de mante-
nimiento deben ser efectuadas por personal especia-
lizado y practico en el manipuleo del aparato, de
acuerdo alas normas vigentes.

El aparato viene entregado desprovisto de sistema de
pago. Porlo tanto la responsabilidad de averias al aparato
mismo o0 a cosas Yy/o a personas a consecuencia de una
instalacion equivocada del sistema de pago, seran séloy
exclusivamente a cargo del responsable que ha efectuado
la instalacion.

Laintegridad delaparatoy elrespetodelasnormasde
las correspondientes instalaciones sera controlada
porlo menos unavez por afio por personal especiali-
zado.

Los materiales de embalaje seran eliminados respetando
el ambiente.

ADVERTENCIAS PARA LA DEMOLICION

En el caso que el aparato sea destinado a la demolicién,
es obligatorio respetar las vigentes leyes para la tutela del
ambiente, en especial:

- los materiales ferrosos, plasticos u otros, seran almace-
nados en depdsitos autorizados;

- el material aislante tiene que ser recuperado por empre-
sas especializadas.

DIMENSIONES

CARACTERISTICAS TECNICAS

Altura mm. 1830
Ancho mm. 600
Profundidad mm. 520
Tension de alimentacion A 230

Frecuencia de alimentacién Hz 50
Potencia instalada

- Espresso kw 15
- Instant kw 2,1
DISTRIBUIDOR DE VASOS

Para diametro del borde superior de 70-71 mm, con
autonomia de 500 vasos aproximadamente.

MONEDERO

Lamaquina es abastecida con predisposicion para mone-
dero EXECUTIVE.

PRECIOS DE VENTA

Para cada seleccién se puede establecer un precio de
venta diferente, cuyo valor es programable;

el calibrado estandar prevé el precio de venta igual para
todas las selecciones.

CAJA MONEDAS

En plancha aluminada. Tapa y cerradura estan disponi-
bles como accesorios.

ALIMENTACION HIDRICA

De lared, con una presion del agua incluidaentre 0,5y 8,5
bar.

REGULACIONES POSIBLES

Modelos expreso: dosis café, solubles y agua
volumétricas.

dosis café, solubles y agua tempori-
zadas.

REGULACION DE LA TEMPERATURA

Latemperatura se precalibraenfabrica al valor correcto de
funcionamiento. Un trimmer, colocado en la tarjeta de
control, permite (si necesario) efectuar pequefias modifi-
caciones.

LAVADO DE LOS MEZCLADORES

Presionando el apropriado pulsador sobre la caja del
monedero, elaparato ejecute el lavado dellos mezcladores
y la rotacion del grupo café.

DISPOSITIVOS DE ASENSO

- presencia de vasos

Modelos instant:

- presencia de agua

- presencia de café

- presencia de grupo café

- llenado de residuos liquidos

- temperatura de funcionamiento alcanzada.
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DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD CAPACIDAD DE LOS CONTENEDORES

- interruptor de la puerta café en granos Kg. 25

- termostato de seguridad de calderas de rearme manual azulcar Kg. 4.2

- atascamiento del flotador air-break leche en polvo Kg. 1.4

- electrovalvula anti-inundacion café instant Kg. 12

- flotador de llenado de los residuos liquidos té Kg. 4.3

- proteccién temporizada de: chocolate Kg. 3.0
suministro café cucharillas n° 500
bomba

motorreductor grupo café
molinillo

- proteccion térmica de:
motodosificadores
motorreductor grupo café
electroiman
bomba
motoagitadores

motor molinillo
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INSTRUCCIONES PARA EL USO

INTERRUPTOR DE LA PUERTA

Cada vez que se abre la puerta, un microinterruptor corta
la tensién de la instalacion eléctrica del aparato,

excepto ladel tablero de bornes de apoyo del cable de
lineay delazonaportafusible. Antes deremoverlatapa
deestas partes (marcadas por laplaquitaapropiada), es
necesario desconectar el interruptor externo.

Para aplicar tension a la instalacion con la puerta abierta,
es suficiente introducir la llave en la ranura (ver Fig. 2).

Todas las operaciones que se deben ejecutar con el
aparato bajo tensidn con la puerta abierta deben ser
ejecutadas por personal adiestrado e informado de
losriesgos especificos que tal condicién lleva apare-
jado.

La puerta se puede cerrar solo después de remover lallave.
MANTENIMIENTO Y DESINFECCION

Segun las normas sanitarias y de seguridad en vigor, el
operador de un distribuidor automatico es responsable de
la limpieza, desinfeccion y mantenimiento de los circuitos
enlos cuales pasan los alimentos, para evitar la formacién
de bacterias.

A lainstalacion es necesario efectuar una desinfec-
cion completa de los circuitos hidraulicos y de las
partes en contacto con los alimentos para eliminar
eventuales bacterias que pueden ser formadas duran-
te el almacenamiento.

Se aconseja utilizar productos desinfectantes (productos
clorodetergentes o similares) tambien paralalimpiezadelas
superficies que no estan directamente en contacto con los
alimentos. Algunas partes de la maquina se pueden dafiar si
se utilizan productos detergentes inadecuados. El construc-
tor declina toda responsabilidad por dafios causados por el
uso de productos quimicos inadecuados.

Apagar lamaquina antes de ejecutar cualquiera ope-
racién de mantenimiento que requiera el desmontaje
de piezas.

MANDOS E INFORMACIONES

Enellado exterior de la puerta (ver Fig. 1) estan colocados
los mandos y las informaciones para el usuario. Las
plaquitas que llevan el menu y las instrucciones para el
usuario se suministran junto con la maquina y se deben
aplicar durante su instalacién segin el orden indicado en
la tabla dosis de las selecciones.

Fig. 1

1 - Menu selecciones disponibles

2 - Espacios para las comunicacciones al usuario
3 - Plaquitas de instrucciones

4 - Introduccién-recuperacion monedas

5 - Visualizador a 4 cifras

6 - Hueco de suministro

7 - Serradura

Sobre el lado derecho del tarjeta monedero esta colocado
el pulsador de Programacién que permite acceder a las
funciones del aparato.

=TS

bl -]
)

i

Fig. 2

1 - Interruptor de puerta

2 - Toma para lampara de puerta 230V~ 8 W max.
3 - Cuentagolpes mecanico

4 - Fusibles de red

5 - Toma siempre bajo tension 230V ~

6 - Pulsador de lavado
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CARGA

CARGA DE LOS VASOS

Para introducir los vasos la primera vez (distribuidor de
vasos completamente vacio) hay que:

- cortar la tension del aparato;
- quitar la tapa del contenedor de vasos;

- introducir los vasos en las columnas, excepto la del
agujero de distribucién;

- connectar la tension; la columna llena se posiciona
automaticamente en el agujero de distribucion;

- introducir los vasos en la columna vacia;

- desenganchar uno o mas vasos mediante el pulsador
apropiado y volver a colocar la tapa (ver fig. 3).

Fig. 3

1 - Pulsador de desenganche de los vasos
2 - Columna de vasos

3 - Tapa

4 - Palanca de desbloqueo ménsula

5 - Distribuidor de cucharillas

CARGA DEL CAFE

Alzar latapay llenar el contenedor de café, asegurandose
de que el cierre inferior esté completamente abierto (ver
Figura 4); volver a cerrar la tapa.

Fig. 4

1- Tapa
2 - Contenedor de café
3 - Cierre

CARGA DE LAS CUCHARILLAS

Remover el contrapeso del distribuidor de cucharillas e
introducir éstas Ultimas en la columna apropiada, teniendo
cuidado en que todas estén posicionadas horizontalmen-
te.

Las cucharillas no deben estar encorvadas ni deben
presentar rebabas.

Colocar el contrapeso sobre las cucharillas.

CARGA DE AZUCAR Y
PRODUCTOS SOLUBLES

Abrir la ménsula del distribuidor de cucharillas y, después
de alzar la tapa, introducir en cada contenedor (ver tabla
dosis de las selecciones) los productos de suministrar,
teniendo cuidado en no comprimirlos para evitar que se
compacten. Asegurarse de que los productos no presen-
ten grumos.

DESINFECCION Y LIMPIEZA DE LOS
MEZCLADORES Y DE LOS CIRCUITOS
ALIMENTICIOS

A la instalacion y por lo menos semanalmente, 0 mas
frecuentemente en funcién de la utilizacién del aparato y
delacalidad delaguaeningreso, esindispensable ejecutar
unadesinfecciony limpieza esmeradas delos mezcladores
y de los conductos de sumistro paragarantizarla higiene de
los productos suministrados.

Las piezas que se indican aqui abajo deben ser liampiadas:

- cajones de depdsito polvo, mezcladores y conducto de
distribucion de las bebidas;

- boquilla de suministro del café;
- hueco de suministro.

- remover (ver Fig. 6) de los mezcladores los embudos de
los polvos y los del agua, los conductos, los cajones de
los polvos y las ruedas de paletas de las motobatidoras;

- lavar todos los componentes con productos detergentes,
teniendo cuidado en remover mecanicamente los resi-
duos y las peliculas visibles utilizando, si es necesario,
cepillos y cepillos;

La desinfeccion se hace con productos clorodetergentes,

que se pueden encontrar en las tiendas de productos

farmacéuticos.

- hundirlos por 20 minutos aproximadamente en un reci-
piente que contenga la solucién clorodetergente prepa-
rada anteriormente;

- volver a montar los conductos de adduccién de los
productos y los embudos del agua;

- volver a montar los cajones y embudos de los polvos,
después de secarlos esmeradamente.
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Fig. 6

1 - Tapa cajon polvo
2 - Cajon deposito polvos

3 - Embudo polvos

4 - Embudo del agua

5 - Conducto de aduccion

6 - Rueda de paletas del motobatidor

De cualquier modo, después del remontaje de los
componentes, es necesario:

- Apretar los pulsadores de lavado de los mezcladores y
afiadir en los embudos algunas gotas del producto
clorodetergente.

- Ejecutar algunos ciclos de lavado para garantizar la
eliminacion de todos posibles residuos de los componen-
tes enteresados con un abudante enjuague.

- Alfinalizar la desinfeccién, enjuagar muy bien los compo-
nentes para remover cada residuo de la solucién utiliza-
da.

- volver a montar los cajones de depésito polvos y los
embudos polvos después de secarlos con esmero.

LIMPIEZA DESLIZADERO DE AZUCAR

Sobre los modelos equipados de suministro de azlcar
directamente en el vaso, es necesario limpiar periddica-
mente, con agua caliente, el dispositivo de desenganche
del azucar (ver Fig. 7) ejecutando las operaciones si-
guientes:

- desenganchar el muelle de retorno;
- elevar la palanca elastica para liberar el pasadaor;
- extraer el pasador y la boquilla de suministro;

- al finalizar la limpieza volver a montar todas la piezas en
el orden inverso.

Fig. 7
1 - Boquilla de suministro aztcar
2 - Pasador

3 - Palanca elastica \\
4 - Muelle de retorno ®

LIMPIEZA SEMANAL
DEL GRUPO CAFE

Después de cada carga, o por lo menos una vez por
semana, limpiar las partes exteriores del grupo café remo-
viendo residuos de polvo especialmente en la zona del
embudo del café.

INTERRUPCION DEL SERVICIO

Si, por cualquier razon, la maquina debe estar apagada
por mas de una semana, hay que:

-vaciar completamente los contenedoresy lavarlos esme-
radamente con los productos clorodetergentes que se
utilizan para los mezcladores;

- vaciar completamente el dispositivo molinillo-dosificador
suministrando café hasta que la maquina indique “va-

£

Clo".

- vaciar completamente el air-break y la caldera solubles,
aflojando el sujetador sobre el tubo relativo.

Antes de reponer el aparato en funcién, se debera
repetir el procedimiento de limpieza y desinfeccion
describido en el capitulo "Desinfeccion de los
mezcladores”.
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INSTALACION

Lainstalacién debe ser ejecutada sdlamente por per-
sonal técnicos cualificados.

DESEMBALAJE DEL DISTRIBUIDOR

Después de extraer la maquina de su embalaje, verificar
que esté integra.
Si no se esta seguros, no utilizarla.

Los materiales utilizados para el embalaje (saquetes
de plastico, poliestireno celular, clavos, etc.) no se
debendejaralalcancedelos nifios pues son potencia-
les fuentes de peligro.

POSICIONAMIENTO DISTRIBUIDOR

El aparato no debe ser puesto en el exterior, debe ser
instalado enlocales secosy contemperaturas que no
bajenjamas bajo 0°Cy no sepuedeinstalaren ambien-
tes en los cuales se utilizan chorros de agua para la
limpieza (por ejemplo: grandes cocinas, etc.).

Se debe colocar el aparato cerca de una pared y de modo
gue haya una distancia de 4 cm minimo entre su parte
trasera y la pared, para permitir la regular ventilacion.
Nunca cubrir el aparato con pafios o similares.

Se debe posicionar el aparato de modo que su inclinacién
maxima no supere los 2°. Eventualmente, nivelarlo utili-
zando los pies ajustables (ver Fig. 8) suministrados con el
aparato.

Fig. 8

1 - Pie ajustable

Para su ligereza, se debe fijar el aparato a una pared
con laespecial piezade sujecion suministradacon el
aparato (ver figura 9).

El fabricante no se hace responsable por los eventuales

inconvenientes causados por la inobservancia de las
indicaciones arriba mencionadas.

Fig. 9
1 - Pieza de sujecién a pared

CONEXION A LA RED HIDRICA

El distribuidor se debe conectar a la red de agua potable,
cuya presion debe estar incluida entre 5y 85 N/cm?.
Hacer saliragua de lared hidrica hasta que no se presente
limpida ed esente da tracce di sporco.

Conectar, mediante un tubo que sea adecuado para
soportar la presion de red y de tipo idéneo para alimentos
con un diametro interior de 6 mm minimo, la red hidrica a
la unién 3/4" gas de la electrovalvula de entrada del agua
(ver Fig. 10).

Apedido se puede suministrar un kit “tubo de alimentacion
hidrica” formado por 1,5 m de tubo apto para alimentos y
las necesarias piezas de conexion.

Es oportuno instalar un grifo en la red hidrica, fuera
del distribuidor, en posicion accesible.

Fig. 10

1 - Unioén de entrada 3/4" gas
2 - Tubo de alimnetacién

3 - Tubo rebosadero

4 - Uni6n tubo de entrada

DISPOSITIVO ANTI-INUNDACION

La electrovalvula de entrada del agua (ver Fig. 10) esta
provista de un dispositivo anti-inundacion, que detiene
mecéanicamente el flujo de agua en entrada en caso de
desperfecto de la misma electrovalvula o del mecanismo
de control del nivel del agua en el air-break.

Para restablecer el funcionamiento normal proceder de la
manera siguiente:

- vaciar el agua contenida en el tubo rebosadero;

- cerrar el grifo de la red hidraulica colocado al exterior del
aparato;

- aflojar la tuerca de sujecion del tubo de alimentacion de
la electrovalvula para descagar la presion de red restante
y luego sujetarla nuevamente (ver Fig. 10);

- abrir nuevamente el grifo y poner en marcha el aparato.

DECALCIFICADOR

El aparato se suministra sin decalcificador.

En caso de agua muy dura, se puede instalar un decalci-
ficador (disponible como accesorio) u otro decalcificador
de resinas de cambioionico, con una capacidad adecuada
al consumo del aparato.

El decalcificador se debe regenerar periddicamente segun
las instrucciones del fabricante.
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CONEXION ELECTRICA

Lamaquina esta preajustada para el funcionamiento eléc-
trico con una tension monofasica de 230 V~, y protegida
mediante fusibles de 10 A.

Antes de conectar la maquina, asegurarse de que los
datos que se indican en la placa correspondan a los de red
y, en particular, que:

- el valor de la tensién de alimentacién no se diferencie de
mas de 6% del valor nominal;

- el interruptor general esté colocado en posicion accesi-
ble, seaidoneo para soportar la carga maxima requerida
y asegure una desconexion omnipolar de lared, con una
distancia de abertura de los contactos de por lo menos 3
mm.

La seguridad eléctrica de la maquina se puede asegurar
sélo si ésta Ultima esta correctamente conectada a una
instalacion de puesta a tierra fiable, como previsto en las
normas de seguridad en vigor.

Es necesario verificar este requisito fundamental de
seguridad y, en caso de dudas, hacer controlar la
instalacion por un técnico cualificado.

La eventual substitucién del cable de conexion debe ser
ejecutada solo por técnicos competentes.

Para la conexion a la red eléctrica utilizar solo cables del
tipo HO5 RN- F o0 HO5 V V-F con una seccion de 3x1,5
mm?,

No se pueden utilizar adaptadores, tomas multiplas y/
o cables de prolongacion.

Antes de aplicar tension a la maquina, asegurarse de que
la red hidrica esté correctamente conectada y el grifo
abierto.

EL CONSTRUCTORDECLINATODA RESPONSABILI-
DAD POR DANOS CAUSADOS POR LA
INOBSERVANCIA DE LAS PRECAUCIONES QUE SE
INDICAN ARRIBA.

MONTAJE DEL SISTEMA DE PAGO

Lamaquinasesuministrasin sistemade pago; desde
luego,laresponsabilidad de eventuales dafios causa-
dos a la maquina misma o a cosas/personas, que
derivandeunaerradainstalacion del sistemade pago,
sera Unicamente de la persona que ha ejecutado la
instalacion.

- Instalar el monedero y asegurarse de que la programa-
cion de sus parametros sea correcta;

- ajustar la escuadra de la palanca de abertura del selector
de manera a permitir la abertura completa del selector
mismo;

- ajustar el deslizadero de las monedas en funcon del tipo
de monedero instalado.

LLENADO DEL CIRCUITO HIDRAULICO

Si, al encendido del aparato, el air-break indica falta de
agua por mas de 10", el aparato ejecuta automaticamente
un ciclo de instalacién, es decir:

- el display visualiza 1n SE durante todo el ciclo;
- llenado del air-break;

- (s6lo para los modelos expreso) abertura de la
electrovalvula del café para purgar la caldera y introducir
400 cc de agua.

N.B.:encasodefaltadeaguaenlared duranteelciclo
deinstalacion, el aparato se bloqueahastaquellegue
el agua o hasta su apagamiento.

Laoperacion se debe ejecutar manualmente después
de trabajos de mantenimiento que requieren el vacia-
do delacalderay no el del air-break.
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FUNCIONAMIENTO GRUPO CAFE

CICLO DE SUMINISTRO DEL CAFE

Cuando se pide unaseleccién de café, el molinillo funciona
hasta llenar la cAmara del dosificador de café (ver fig. 14).
Cuando el dosificador estalleno, la dosis de café molido es
enviada al grupo café.

El café cae enla caAmara de infusion (1) colocada vertical-
mente (ver fig. 11).

Fig. 11

1 - Camara de infusion
2 - Disco exterior

3 - Piston superior

4 - Piston inferior

5 - Resorte de preinfusion
6 - Palanca oscilante

La manivela del motorreductor, enganchada en el disco
exterior (2) del grupo, gira 180° haciendo oscilar lacamara
de infusion y bajar el pistén superior (3) (ver fig. 12).

Fig. 12
1 - Camara de infusion

2 - Disco exterior

3 - Piston superior

4 - Piston inferior

5 - Resorte de preinfusion
6 - Palanca oscilante

Lapresionde agua hace ceder el resorte de preinfusion (5)
y bajar el piston inferior (4) 4 mm, creando una bolsa de
agua que permite disfrutar de manera uniforme la pastilla
de café.

Una vez terminado el suministro, durante una pausa de
tres segundos, el resorte de preinfusién (5) descarga el
agua a través de la 3a via de la electrovalvula de suminis-
tro, comprimiendo ligeramente la pastilla de café utilizada.
Después de la rotacion completa del motorreductor, se
produce la elevacién de los pistones y de la pastilla
mediante la palanca oscilante (6).

Durante el movimiento de retorno de lacamarade infusion
en su posicion vertical, el arrastrador, colocado en el
embudo del café, impide el desplazamiento de la pastilla
de café utilizada haciéndola caer.

El piston inferior regresa al punto muerto inferior.

CONTROL Y REGULACION
DE LOS CALIBRADOS

Para obtener los mejores resultados relativamente al
producto utilizado, se aconseja controlar:

para el café

la pastilla de café utilizada, que debe ser ligeramente
comprimida y himeda

la granulometria del café molido

el peso en gramos del café molido
la temperatura de suministro

la dosis de agua

paralos productos solubles

el peso en gramos de los productos
la temperaturas de las bebidas

la dosis de agua

En caso de que sea necesario ejecutar variaciones de
calibrado, seguir las instrucciones que se indican en los
parrafos siguientes.

El peso en gramos de los productos solubles, la dosis de
aguay latemperaturase controlan directamente mediante
el microprocesador.

Para ejecutar modificaciones, es necesario seguir los
procedimientos de programacion.

CALIBRADOS ESTANDAR

El distribuidor se suministra preajustado con los calibra-
dos que se indican aqui abajo:

- temperatura del café (a la boquilla): 85-89° aprox.;
- temperatura de los solubles (a la boquilla): 85° aprox.;
- presion de intervencion véalvula de seguridad 12 bar;

- presion de intervencién valvula de by-pass bomba de
café 11-12 bar.
El calibrado estandar del distribuidor asigna todas las

selecciones al mismo precio exprimido en N° de monedas
de base.
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REGULACION DE LA CARRERA DEL
PISTON DEL GRUPO CAFE

El grupo café puede funcionar con dosis de café compri-
midas de 5,5 hasta 7,5 gr, posicionando correctamente el
piston superior.

Para variar la posicién del pistén (ver Fig. 13), hay que:

- remover el anillo elastico de su asiento;
- colocar el pistén en las muescas apropiadas, es decir:

.muescas menos profundas para cantidades
de 5,5 hasta 6,5 gr.

.muescas mas profundas para cantidades
de 6,5 hasta 7,5 gr.

Fig. 13

1 - Anillo elastico

2 - Piston superior

3 - Aletas de referencia

REGULACION DE LA
TEMPERATURA DEL AGUA

Si la variacion de la temperatura en las calderas es
necesaria, accionar el timmer correspondiente (ver Fig.
17) recordando que:

- atornillando la temperatura aumenta;
- destornillando la temperatura disminue;

- cada 2 giros se obtiene una variacion de 1°C aproxima-
damente.

REGULACION DEL GRADO DE MOLIDO

Si se debe variar el grado de molido, accionar oportuna-
mente el tornillo de reglaje del molinillo (ver Fig.14) y mas
concretamente:

- girarlo en sentido antihorario para obtener un grado de
molido mas grueso;

- girarlo en sentido horario para obtener una granulacién
mas fina.

Es conveniente efectuar la variaciéon del grado de molido
con el motor del molinillo de café funcionando.

NOTA: Después de haber variado el grado de molido,
es preciso efectuar por lo menos 2 selecciones para
controlar con seguridad la nueva granulometria del
café molido:

mas fino es el grado de molido, mas largo sera el tiempo
de salida de la bebida café y viceversa.

REGULACION DEL PESO EN
GRAMOS DEL CAFE (DOSIS)

La palanca de regulacién se puede colocar en una de las
seis muescas de referencia recordando que:

- alzando la palanca la dosis aumenta:

- bajando la palanca la dosis se reduce:

- cada muesca varia la dosis de 0,25 gr. aprox.
Ademas, girando completamente hacia arriba esta palan-
ca, se puede soltar el diente de la ranura en el regulador
de ladosis (ver Fig. 14) y volver a colocarlo en otra ranura
para variar el grado medio de molienda de la manera
siguiente:

- bajo 69gr.£0,5
- medio 7gr.+0,5
- alto 8gr.£0,5

Para sacar la dosis sera suficiente remover el grupo café
y apretar el pulsador “2” del menu “mantenimiento” (ver
parrafo correspondiente).

jiiilmportante!!!
Durante el remontaje del grupo café hay que tener
mucho cuidado en el posicionamiento del piston.Las

muescas dereferenciaen el disco exteriory el cuerpo
del grupo deben coincidir (ver fig. 15).

- Molinillo

- Manecilla de ajuste del molido
- Regulador de dosis

- Palanca de regulacion dosis

- Muescas de referencia

aAwWN P
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ESTADOS DE FUNCIONAMIENTO

El aparato puede encontrarse en tres diferentes estados
de funcionamiento. Segun el estado del aparato, los pulsa-
dores del teclado indican funciones diferentes.

Los estados posibles se indican en la tabla siguiente:

ESTADO MAQUINA DISPLAY FUNCIONES

Uso normal -——-- aceptacién monedas
suministro elecciones

Mantenimiento nNRA- suministro de prueba
mantenimiento D.A.

Programacion Pro- programacion

FUNCIONAMIENTO EN
MODALIDAD USO NORMAL

Al encendido del aparato, se ejecuta el control de los
segmentos del visualizador, los cuales quedan todos
encendidos por algunos segundos, luego el aparato entra
en la modalidad de uso normal.

Los LED colocados cerca de los pulsadores de seleccion
y preseleccion del azicar indican:

LED encendido - Pulsador disponible;
LED destellante

LED apagado - Pulsador deshabilitado

Los posibles mensajes del visualizador, segun las opera-
ciones en curso, pueden ser:

- Pulsador seleccionado

DISPLAY FUNCION

Listo.

En los modelos con monedero
Executive, los guiones destellan con los
tubos de cambio vacios

Visualizacion precio del
producto seleccionado

P350

I 100  Visualizacion crédito introducido.
Si el crédito excede cuatro cifras, se
visualizan solo las primeras cuatro.
ouéE - Aparato fuera de servicio
CEL - Preparacion de la bebida
LENP En espera de que se
alcance la temperatura
DEEE Ficha introducida
InSE Instalacion en curso
d15- Seleccion deshabilitada

FUNCIONAMIENTO EN
MODALIDAD MANTENIMIENTO

Apretando unavez el pulsador de programacion, colocado
en el lado interior de la tarjeta pulsadores (ver fig. 16) el
aparato entra en la modalidad “Mantenimiento".

En el visualizador aparece el mensaje
1 8 A - por dos segundos aproximadamente y, luego, la
primeravoz del mend “mantenimiento”, que permite ejecu-
tar las funciones indicadas aqui abajo:

r suministro de prueba
Lo

completa de vaso

azulcar y cucharilla
Pol - s6lo suministro de polvo
HPo - erogazione di sola acqua
nofll suministro de prueba

sin vaso

azulcar y cucharilla
pP-t! - lavado

Aeste punto, los pulsadores del teclado asumen funciones
diferentes, segun el menu seleccionado: paralos suminis-
tros de prueba completos o parciales.

funcion funcion
precedente El IEI sucesiva
suministro suministro
expreso EI cappuc.choc.
suministro EI suministro
café largo té con limén
suministro suministro
café cortado chocolate
_suministro EI suministro
café con leche leche

NOTA: Para las selecciones a base de café expreso,
con los suministros parciales de polvo y agua se
suministran sdlo las afiadiduras; si la seleccion no
prevee afiadiduras, el display visualiza sélo o4 1§ -
seleccion deshabilitada.
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Cuando la funcién“lavados” es visualizada, las teclas

asumen las siguientes funciones:

funcion
precedente

lavado
mezclador

suministro
azucar

. no
utilizado

. no
utilizado

(][] [2] [=] 3

(=] 2] [=] [+] [«

El pulsador “5” acciona el grupo café si éste Ultimo esta
conectado con la instalacion eléctrica y suministra una

funcion
sucesiva

rotac.grupo
deseng. café

suministro
extra azlcar

no.
utilizado

no.
utilizado

dosis de café si el grupo esta desconectado.

PROGRAMACION

Apretando dos veces el pulsador de programacion, colo-
cado en el lado interior de la placa de pulsadores (ver fig.
16), el aparato entra en la modalidad “Programacion”:
En el visualizador se visualizan las letras

Pro- por dos segundos aprox. Y, luego, la
primera voz del menu “programacion”,
gue permite ejecutar las siguientes
funciones:

. _ .

LUR lectura averias actuales

HPo - regulacion dosis de agua

Pol - regulacion dosis de polvo

Pr-- asignacion precios

Pr§- apareamiento precio/selecc.
habilita/deshabilita selecc.

LAS- fijacion valor
moneda base y posicion
punto decimal

L lm- fijacién valor lineas validador

ln |- inicializacion

P _ o

Fod Int,rod'ucuon cédigo
maquina

Ademas se peuden hacer las operaciones de:
- puesta a cero averias;

- instalacion del aparato;
- visualizacion estadisticas en el display;
- impresion estadisticas

- puesta a cero estadisticas.
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Aeste punto, los pulsadores del teclado asumen funciones
diferentes (como se indica en la figura):

E@

funcién sucesiva
reduce dato (-1)

funcién precedente
aumenta dato (+1)

confirmacion
funcién/dato

salida de la funcién
anulacién de una
modificacion ]

instalacion modificacién dato

puesta a cero puesta a cero

] I
=] [~ [=] [=]

averias ‘estadisticas
visualizacion . impresion
estadisticas 1estadisticas

"

Las teclas entre los guiones ejecutan funciones directas,
las teclas situadas fuera permiten desplazarse en elmenu
o modificar los datos.

En los varios puntos del mend, los LED que corresponden a
lasteclas habilitadas estan encendidos mientras que los que
corresponden alas teclas no utilizadas para la funcion estan
apagados.

VISUALIZACION AVERIAS ACTUALES

Cuando el display esta posicionado en la funcion £, {1 ] -
del menu “programacion” (ver tabla 1), apretando la tecla
de confirmacion “5” se hace visualizar el cédigo de error de
la averia presente; apretando en sucesion la tecla "g," se
visualiza el cadigo de error de la averia sucesiva eventual-
mente presente; si no hay averias presente; si no hay
averias presente, apretando la tecla de confirmacion “5” no
se produce nada.

Las once averias previstas se visualizan en los casos que
se indican aqui abajo:

Er.01 - AVERIA AIR-BREAK:

La méaquina se bloguea cuando, después de hacer 7 seleccio-
nes, el microinterruptor no haya sefialado falta de agua.

Er.02 - AVERIA CALDERA:

La maquina se bloquea cuando, después de 10 minutos
(modelos expreso) o 20 minutos (modelos instant) de calefac-
cion desde el encendido o de la Ultima seleccion, la caldera no
haya alcanzado la temperatura de funcionamiento.

Er.03 - AVERIA MONEDERO:

La maquina se bloguea cuando recibe una impulsion
mayor de 2 segundos en una linea del validador o cuando
la comunicacién con el monedero serial no se produce por
mas de 30 segundos.

Er.04 - AVERIA DATOS EEPROM:

Los datos contenidos en la EEprom (el chip que memoriza
las variaciones de regulacién) son errados y se deben
recuperar por la Eprom perdiendo todos los datos estadis-
ticos. Este tipo de averia es sefialada en los contadores
averiados y no bloguea la maquina, la cual sigue funcio-
nando con los datos por defecto contenidos en Eprom.

Er.05 - AVERIA FALTA DE AGUA:
Si el microinterruptor del air-break queda cerrado por un

minuto, la electrovalvula de entrada de agua queda exci-
tada en espera que llegue el agua.

Er.06 - AVERIA FALTA DE VASOS:

A la apertura del microinterruptor de falta de vasos se
activa el motor que acciona el cambio de columna por un
tiempo de 92 segundos; durante este periodo, se pueden
ejecutar 3 selecciones. Unavez pasados los 92 segundos,
la maquina se bloquea.

Er.07 - AVERIA LLENO RESIDUOS:

Después de la intervencién del flotador de la bandeja de
recoleccion de los residuos liquidos.

Er.08 - AVERIA DE RUEDA:

La cuenta del contador volumétrico no se ha producido
dentro de un tiempo maximo.

Er.09 - AVERIA GRUPO CAFE’:

Debida a un bloqueo mecanico del grupo café o a falta del
grupo. Lamaquina no se bloquea, pero se deshabilitan las
selecciones a base de café.

Er.10 - AVERIA FALTA DE CAFE:

Si, después de una molienda de 15 segundos, no se
obtiene la dosis de café, las selecciones a base de café se
deshabilitan.

Er.11 - AVERIA DESENGANCHE CAFE:

Si, después de desenganchar la dosis de café molido, el
microinterruptor del dosificador de café indica que hay
café dentro de la camara del dosificador, las selecciones
a base de café se deshabilitan.

PROGRAMACION DOSIS
DE AGUA Y POLVO

Cuando el display esta posicionado en la funcion 4 2 5 -
(agua) o en la funcion P 4 ¢ - (polvo) del mend “progra-
macion”, se pueden variar las dosis relativas.

Las diferentes cantidades estén individuali-zadas por un
cadigo dosis visualizado cada vez en el visualizador.

El cédigo dosis localiza las dosis de agua y polvo de una
cierta seleccion; la variacion de las dosis de una seleccién
influye también las selecciones con afadiduras, en las
cuales no se utiliza el codigo dosis.

Por ejemplo, aumentando al cantidad de agua del café
expreso, aumenta también la dosis del "cappuccino" forma-
do por café expreso y leche.

Latablaaquiabajoindica en cuales selecciones se utilizan
los codigos dosis.

Los valores de las dosis que aparecen en el visualizador
estan expresados en:

- décimas de segundo para el polvo;

- décimas de segundo para las aguas en los modelos
Instant;

- N. de impulsos del contador volumétrico para las aguas
en los modelos expreso.

NOTA: Los codigos 4fy 4 del aguaafiadidaen la
seleccion “Leche” controlan el agua del azGcar nor-
mal y adicional para el leche en los modelos con
azlcar premezclado; paralas selecciones delechesin
azucar, se afiade ladosis de agua 4 [ .

Estos cédigos no influyen las otras versiones.
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Apretando la tecla de confirmacién “5” del menu “progra-
macion”, se puede acceder a la lista de los cédigos dosis
gue se hace deslizar sobre la pantalla mediante las teclas

Y.
Apretando otravez latecla de confirmacion “5”, se visualiza

el valor del codigo de las dosis.

Apretando la tecla de modificacion “6”, este valor se
visualiza destellando y puede ser modificado .
L'abbinamento selezioni-codici dose puo essere rilevato
dalla tabella dosi selezioni.

PROGRAMACION DE LOS PRECIOS

Cuando el display estéa posicionado en la funcion @ - - -
(programacion precios) del menu “programacion”, se pue-
den variar los ocho precios de venta memorizados.

El valor de los precios estd expresado en nimero de
monedas de base.

Apretando la tecla de confirmacién “5” del menu “progra-
macion”, se accede a la lista de precios que se hace
deslizar sobre la pantalla mediante las teclas "g" y "".
Apretando otravez latecla de confirmacion “5”, se visualiza
el precio.

Apretando la tecla de modificacion “6”, este valor se
visualiza destellando y puede ser modificado.

PROGRAMACION DE LOS PRECIOS Y
ESTADO DE LAS SELECCIONES

Cuando el display esta posicionado en la funcion £~ § -
(precios/selecciones) del menu “programacion”, se puede
variar la combinacion de la seleccion con uno de los
precios memorizados y/o el estado de una seleccion.

El valor de los precios esta expresado en numero de
monedas de base.

Apretando la tecla de confirmacién “5” del menu “progra-
macion”, se accede a la lista de precios que se hace
deslizar sobre la pantalla mediante las teclas "g" y "s".
Apretando la tecla de modificacion “6”, el estado de la
seleccion destella. Mediante las teclas "g" y """ se puede
variar el estado de la seleccion de g (habilitada) en o
(deshabilitada).

Apretando otra vez la tecla de confirmacion “5”, se visualiza
el nimero del precio al cual se refiere en la tabla de precios.
Apretando la tecla de modificacion “6”, este valor se

visualiza destellando y puede ser modificado.

NOTA: La gestion del crédito residual se controla
mediante minidip colocados en la placa C.P.U. (Uni-
dad Central de Proceso). Parala configuracion, refe-
rirse al capitulo “configuracién de la tarjeta
electronica".

PROGRAMACION MONEDA
BASE Y PUNTO DECIMAL

Cuando el display esta posicionado en la funcion 5 2§ -
(valor moneda base) del menu “programacioén”, se pueden
variar el valor de lamoneda de base y la posicion del punto
decimal.

Apretando la tecla de confirmacién “5” del menu “progra-
macion”, se visualiza el valor corriente de la moneda de
base.

Mediante las teclas "g" y "g" se hacen visualizar alterna-
tivamente el valor de la moneda de base y el nimero de la
posicion del punto decimal o 2 es decir:

0 punto decimal deshabilitado
1 XXX.X
2 XX XX
3 X XXX

Apretando la tecla de modificacion “6”, estos valores se
visualizan destellando y pueden ser modificados.

PROGRAMACION DE LAS LINEAS
DE LOS VALIDADORES

Cuando el display estéa posicionado enlafuncionf [ -

(programacion lineas) del mend “programacion”, se pue-
de variar el valor de las seis monedas del validador.

El valor de las lineas esta expresado en numero de
monedas de base.

Apretando la tecla de confirmacién “5” del menu “progra-
macion”, se accede a la lista de las lineas que se hace
deslizar sobre la pantalla mediante las teclas "g" y "s".
Apretando la tecla de modificacion “6”, este valor se
visualiza destellando y puede ser modificado.

INICIALIZACION

Cuando el display esta posicionado en la funcion {4 [ -
se puede inicializar la maquina restableciendo todos los
datos por defecto.

Esta funcién se debe utilizar en caso de error en los datos
memorizados o en caso de substitucion de la EPROM.
Todos los datos estadisticos se ponen a cero.
Apretando la tecla de confirmacion “5”, en el visualizador
aparece el pedido de confirmacion £ g~/ .

Apretando otra vez la tecla “5”, se visualiza por algunos
segundos el mensaje £ § £ (ejecucion).
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PROGRAMACION DEL CODIGO MAQUINA

Cuando el display esta posicionado en la funcion {5 o -
se puede variar el codigo numérico de identificacién de la
magquina (de 0000 por defecto hasta 9999).

Apretando la tecla de confirmacion “5”, se visualiza el
cadigo actual; apretando la tecla de modificacion “6”, el
cadigo se visualiza destellando y se enciende el punto
decimal cerca de la primera cifra.

El teclado asume valores numéricos.

Apretando una tecla cualquiera, la cifra con el punto
decimal encendido asume este valor y se enciende el
punto decimal de la cifra sucesiva.

0 5
1 6
2 7
3 8
4 9
INSTALACION

Apretando el pulsador de instalacion “2”, se pueden ejecu-
tar las operaciones de llenado del circuito hidraulico,
también con el air-break lleno.

PUESTA A CERO DE LAS AVERIAS

Apretando el pulsador de puesta a cero de las averias “3”,
en el visualizador aparece por algunos segundos el men-
saje £ § £ [ (ejecucion)y las averias presentes se ponen
a cero.

VISUALIZACION DE LAS ESTADISTICAS

Apretando la tecla de visualizacién de las estadisticas “4”,
se visualizan en secuencia los datos memorizados que se
indican mas adelante, con intervalos de un segundo si no
se apreta ninguna tecla (ver tabla VI):

1 - contador para una seleccion;

2 - contador para precio;

3 - contador para tipo de monedas cobradas;
4 - contador de cobros totales;

5 - contador de las averias.

NOTA: paralos valores que exceden las cuatro cifras,
sevisualizan en secuencialas primeras cuatro cifras
y, después de un segundo, las otras cuatro.

Por ejemplo, para 110.500 se visualizara antes el valor
0011 y luego el valor 0500.

IMPRESION DE LAS ESTADISTICAS

Conectando una impresora serial RS-232 con velocidad
de 9600 Baud, 8 bit de estado, ninguna paridad, 1 bit de
parada (impresora aconsejada CITIZEN I-DP 3110-
24RF230Ap/n9210219), conlatomaserial colocadaenla
placa de pulsadores (ver Fig. 16), se pueden imprimir
todas las estadisticas descritas en el parrafo “visualizacion
estadisticas”; las estadisticas indican también el codigo de
la maquina y el nUmero progresivo de las paginas impre-
sas.

Elnimero progresivo deimpresién se puede poner a
cero so6loinicializando la maquina.

Apretando la tecla de impresién de las estadisticas “8”, se
visualiza el pedido de confirmacion " g ;2.

Apretando la tecla de confirmacién “5”, laimpresion inicia.
Azzeramento statistiche

Apretando lateclade puestaa cero de las estadisticas “7”,
se visualiza destellando el pedido de confirmacion £ g - 2.
Apretando la tecla de confirmacion “5”, se visualiza por
algunos segundos el mensaje £ § £ (ejecucion) y se
ponen a cero las estadisticas.
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MANTENIMIENTO

GENERALIDAD

Para asegurar en el tiempo el correcto funcionamiento de
la maquina, se deben ejecutar operaciones periddicas de
manutencion.

Mas adelante se indican las operaciones necesarias y los
intervalos de tiempo de respetar para su ejecucion. Natu-
ralmente, se trata de indicaciones generales pues el
mantenimiento depende de las condiciones de utilizo de la
maquina (por ejemplo durezadel agua, humedady tempe-
ratura ambiente, tipo di producto utilizado, etc.).

Las operaciones que se describen en este manual no
comprenden todas las necesarias para el mantenimiento
de la maquina.

Hay también operaciones méas complicadas (por ejemplo
la desincrustacion de la caldera) que deberan ser ejecuta-
das por un técnico que conozca muy bien el distribuidor.

Para evitar riesgos de oxidacién o ataques quimicos
engeneral, hay quelimpiar esmeradamentelas super-
ficies de acero inoxidable y las pintadas con
detergentes neutros (evitar disolventes).

Nuncautilizar chorros de agua paralavar lamaquina.

LIMPIEZA DEL GRUPO CAFE

Cada 10.000 suministros o, de cualquier modo, cada seis
meses, es hecesario ejecutar un pequefio mantenimiento
del grupo café, que se ejecuta de la manera siguiente:

- desconectar del pistdn superior el tubo de teflén que
conecta la caldera, teniendo cuidado en no perder la
guarnicion (ver fig. 15);

- destornillar el boton esférico que fija el grupo a la repisa;

- quitar el grupo café;

Fig. 15

1 - Embudo del café
2 - Tubo de conexion de la caldera
3 - Boton esférico de fijacion del grupo
4 - Anillo de fijacién del piston superior A
- Anillo de fijacion del piston inferior ®
- Muescas de referencia

- Perno de la manecilla del motorreductor

~N o O

DESMONTAJE DEL FILTRO SUPERIOR

- Remover el anillo elastico de su asiento;
- extraer el pistén del travesafio;

- desmontar el filtro y la guarnicion del piston.
DESMONTAJE DEL FILTRO INFERIOR

- Aflojar los tornillos Ay B hasta que se pueda remover el
embudo del café;

- quitar el anillo elastico de fijacion del piston inferior;

- quitar el pistén de la camara de infusién y desmontar el
filtro.

- lavar todos los componentes con productos detergentes,
teniendo cuidado en remover mecanicamente los resi-
duos y las peliculas visibles utilizando, si es necesario,
cepillos y cepillos.

- hundirlos por 20 minutos aproximadamente en un reci-
piente que contenga la solucién clorodetergente del tipo
utilizado para los mezcladores.

Enjuagar muchas veces, secar y volver a montar las

piezas, siguiendo el orden inverso, teniendo particular

cuidado en:

- volver a colocar el piston en las muescas correctas para
la dosis de café utilizada (ver parrafo correspondiente);

- enpujar el grupo café completamentye para ensegurar
una perfecta conexidn de los contactos.
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FUNCIONES DE LAS TARJETAS
Y SENALES LUMINOSAS

TARJETA DE CONTROL

Estatarjeta (ver Fig. 15) procesalos informes enviados por
los pulsadores y el sistema de pago y controla las activa-
ciones, el visualizador de cuatro cifras y los LED.
Latension de 15 Vca necesaria para el funcionamiento de
la placa se suministra mediante el transformador (ver Fig.
15), protegido por un fusible de 125 mA T en el primario y
uno de 1,25 A T en el secundario; la tarjeta rectifica y
estabiliza directamente la tension.

En esta tarjeta esta colocada la EPROM.

- EI LED amarillo indica que la tensién es de 12Vcg;

- el LED verde destellante indica que el microprocesador
esta funcionando regularmente;

- el LED rojo indica las condiciones de funcionamiento de
la resistencia de calenta-miento de la caldera.

Fig. 16

1 - Toma para lampara 230 V ~ 8 W max.
2 - Cuentagolpes general

- Fusibles de red

- Toma 230 V ~ siempre bajo tension

- Fusible para primario

- Fusible para secundario

- Transformador

- Tarjeta de control

- LEDS

©oOo~NOO UL~ W

TARJETA DE PULSADORES

Esta tarjeta controla el visualizador alfanimerico, los
pulsadores de seleccién y los pulsadores de servicio.
Soportalos conectores paralos monederosylatoma para
la impresora.

[

7

/
0

E

1.

o o b~ N P

Fig. 17

- A la tarjeta de control
- A la tarjeta de control
- Monedero Executive
- Impresora

- Validador frontal

- Monedero/obliterador

= =]
et = ]

- Pulsador de programacion
10- Al pulsador de lavado

CONFIGURACION DE LAS
TARJETAS ELECTRONICAS

Latarjeta electronica se puede utilizar en diferentes mode-
los de aparatos.

En caso de substitucion, es necesario verificar que la
tarjeta de repuesto esté configurada correctamente.

Al centro de la tarjeta (ver Fig. 18) esta colocada una serie
de ocho minidip (3) que permiten configurar la tarjeta para el
uso en las diferentes versiones y en diferentes paises y un
conector puente (5) que permite configurar la tarjeta para el
uso en los modelos Instant o Expreso.

Para configurar correctamente una tarjeta en caso de
substitucion o para variar el rendimiento del aparato,
referirse a las tablas siguientes.
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Fig. 18
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CONFIGURACION DEL PAIS

Los minidip 6 y 7 deben ser regulados segin el Pais de
destinacion y conformemente a la tabla siguiente:

PAIS DE DESTINO

MINIDIP ITALIA FRANCIA ESPANA
6 OFF ON OFF
7 OFF OFF ON

1 - Triac resistencia de la caldera
2 - Trimmer de regulacién de la temperatura

3 - Minidip de configuracion

4 - EPROM

5 - Conector puente:

FUNCION RELE (ver fig. 9 y leyenda esquema eléctrico)

1-2 para Instant

2-3 para Expreso

CONFIGURACION DEL MODELO

El minidip 5 y el conector puetne (ver fig. 17) deben ser
regulados segun la tabla siguiente:

MODELO
INSTANT EXPRESO
MINIDIP 5 ON OFF
CONECTOR
PUENTE 1-2 2-3

CONFIGURACION CUCHARILLAS

La cuchrailla puede ser suministrada o menos con las
selecciones sin azlcar colocando el minidp 2 en posicion:

ON

OFF

- cucharilla suministrada
con selecciones amargas

- cucharilla no suministrada
con selecciones amargas

ESPRESSO INSTANT CONFIGURACION DEL
K1 _ ER MF4 SISTEMA DE PAGO
K2 = ESC MF3
K3 = MAC MD5
E;‘ = ;'V' Exg Las configuraciones previstas por los sistemas de pago
K6 _ EV2 EV2 seriales son las siguientes:
K7 = EV1 EV1
K8 = MF1 MF1
K9 = MD4 MD4
K10 = MD3 MD3 DIP 1
K1 = MD2 MD2 DIP 3 DIP 4 DIP 8
K12 = MD1 MD1 FIJO SOBRE ON
K13 = MSB MSB |
K14 = ESZ ESZ Executive std.
K15 = MSCB MSCB Ukey URW 2 OFF O O
K16 = EIA EIA : : :
K17 = MF2 MF2 Executive price holding OFF N OFF
(parametro 36 = 3)
U-Key URW3 OFF OFF ON
© by ELECTROLUX ZANUSSI VENDING S.P.A. 9803 VENEZIAC - |
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CIRCUITO HIDRAULICO

(MODELOS EXPRESO)

1 - Electrovalvula entrada agua
2 - Decalcificador (opcional)

3 - Cubo residuos liquidos

4 - Air-break

5 - Contador volumétrico

6 - Bomba de vibraciones

7 - Caldera café

8 - Electrovalvula solubles

© by ELECTROLUX ZANUSSI VENDING S.P.A. 20 9803 VENEZIAC - |
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CIRCUITO HIDRAULICO

(MODELOS INSTANT)

Q\\
T

- Electrovalvula entrada agua
- Decalcificador (opcional)

- Cubo residuos liquidos

- Air-break

- Caldera

- Termostato de seguridad

- Termostato antiebullicién

~NOoO g~ WNE
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MEMORIA ESQUEMA ELECTRICO

SIGLA DENOMINACION SIGLA DENOMINACION
BDV CONECTOR PARA MONEDERO BDV MD1-.. MOTODOSADORES SOLUBLES
CCG CONTADOR GENERAL MF1-.. MOTOAGITADORES SOLUBLES
CM1 MICRO MANDO DEL MOTOR MSB MOTOR CAIDA VASOS
CM2 CAM POSICION EROGACION CAFE MSCB MOTOR CAMBIO COLUMNA VASOS
CMSB EXCENTRICO MOTOR CAIDA DE VASOS MSP MOTOR CAIDA PALETINAS
Cv CONTADOR VOLUMETRICO NTC SONDA TEMPERATURA
El-... ELECTROVALVULA CALDERA SOLUBLES PB TOMA DE TENSION
EEA VALVULA ENTRADA AGUA PD PUENTE DIODOS
ER ELECTROVALVULA SALIDA CAFE PG PULSADOR MONEDERO
ESC ELECTROIMAN CAIDA CAFE PIP PULSADOR ENTRADA EN PROGRAMACION
EX CONECTORES PARA MONEDERO EXECUTIV PL PULSADOR LAVADO
FA FILTRO ANTIPARASITO PM BOMBA
FS1-.. FUSIBLE PSB PULSADOR CAIDA VASOS
ID INTERRUPTOR DOSIS CAFE RCC RESISTENCIA CALDERA CAFE
IMSP MICRO INTERRUPTOR CAIDA PALETINAS RCS RESISTENCIA CALDERA SOLUBLES
P INTERRUPTOR PUERTA RT BALAST
IPF INTERRUPTOR LLENADO RESIDUOS SAL TARJETA ALIMENTADOR
IVA INTERRUPTOR VACIO DE AGUA SM CIRCUITO CONTROL MAQUINA
VB INTERRUPTOR VACIO VASOS SP TARJETA DE PULSADORES
KC1-.. KLIXON CALDERA CAFE ST STARTER
KS1-.. KIXON DE SEGURIDAD SW1-.. PULSADORES DE SELECCION
LF1-.. LAMPARA TR1-.. TRANSFORMADOR
M MOTOR GRUPO CAFE VAR VARISTOR
MAC MOLINILLO VENT VENTILADOR

9803
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ZANUSSI

www.vendival.com

© by ELECTROLUX ZANUSSIVENDINGS. p.A. -ITALY

VENEZIA

Telf. 902 07 07 59 - Whatsapp 615 35 50 96



d

|
|
Js
—a] sP |
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
_
LLATO
A

~— <o
CEF TN
=

56

925

9

CONT}
|
A4

CODICE

5085561 608525504

5
[1T2[2]4

CORTESI

171

DATA |FOGLIO|DISECNATO

J3

i

YUY,
230V
[

05-12-95)
LEGENDA|

SAL

an9

7

o)

’

AT+

[112

BDV
HAEEN

42

r
| O

SRYRGRR!

GRUPPO

SCHEMA ELETTRICO FUNZIONALE

VMODELLO
VENEZIA
CAFFE "’

Vending

ITALIA

%]
oz,
0]
=

50

m
|
i
RERE

(]

||

(] IC

LLidle
—oklo

20

RCC

7

1P

Fs2

FS1
 —
/
(e
&

P

2

|
Y
T|z!
=5 fed
Relfed

) Olelo

4 talimilled

~ Joolo~o]—[ao[a]n] ©

3

= ISR
- /\FAAAAAA.///Iygggggggggf n379
aidvS < < IEEN
\'a (S ESNENW
R I 39009

Slollaialela] ©

u

2399
= FEREIT

J3
7
g
\6
5
CV

NI
HNTg LHOIT]
3079

SM
ND

NEERS]
MOT3A
S > EENERS

a3y
NRIEE|
2879
b OONBIg
01914

polain] ©
2

e

=

74 NTC

[eo]o~

~

N

fed

=
—Jopola]a] ©

LGARLO SENZA

L

VN
SUA PREVIA AUTORIZZAZIONE |5

RISERVA ATERMINI DI LEGGE
LA PROPRIETA" DEL PRESENTE

DISEGNO CON DIVIETO DI

LA ZANUSST VENDING S.P.A. SI
RIPRODURLO O DI\

[SVoF

www.vendival.com

Telf. 902 07 07 59 - Whatsapp 615 35 50 96




L 3 s i v ¢ z [
e <o ol < o oo < T o el < [ o el ] NOLZ5Z2190L0 SLATM oS
709505809  |essao OT8LT e o o e e o o e =3 O PRES) 2=3 o GZN3S 0TI TNAID 0 0 NIOMITY
301000 NEER] FZ@F@ZH D—|0 Ol OB D|R|<|X| D= D= 9| D|C|—|D|—|D|=|D|= |0 ojmm| Hmo z|o —|Djo|o[ppi=lo o 2 10 0L3IAI0 NOD ONO3SIA
o I Z3INIA N—____ ua ISsnue7 ° od| =g 2 Iy ul | o — =(m =)&) ¢
IS3LH00| 1/ 1 [ss=20-t0 Ipusp | 1 27 B o & 2 © 39937 10 INDWY3LY UAY3STY
0187 #ULNDD |0LUN9ISIA|011904| Blsa 0ddN9 077300 A ~ S IS "H°dS ONIANIN ISSANGZ B7
T - — -, 4
AOSZ
| 9 / f , .
NI T T :
:
f f | e s 0
7m}m | 7G-H}m | .
i i _ i L= <
| an1 OAT
e
| © ! 0 ity ool © ° JIN
o e e ool 0 0s 2
f f , , ! | | u X3 / g
7q¢)w | 7v}w |
[ | L |y € Lo Poo) “ ad1
| s SE .
| | = r—. T oz | 05| = z s o
| | i . ; | i . ; s vz I c !
| T5 ] o or ¢r er <r ¢r sr sr
7 7 e e 2 2t
6| 1)/0 39 1
75 lell 0
| B Lol o e :
| . 5 I PN = x| e
9s A 7 a5 = —
7 . 7 L———1 7 L= — § g
AZ1 2 n Js ; §
En S
| o1 BFEED | e | e i Hs st
= =]
| ds - 0 |z | f:).w ,, i f@z.m ,, Z 4
90 oV e ) Lo 1 9 2 2l
7 =] 7 L= 7 L= — 8L 2 = 1 oA O
- =
o : el S i @m Pems
T T
7 =l — - - —/— 7 7 I e I 1N = g 8 7r
s = ey Z Z
55 | | [ I = 05|,
=~ — 7 = —
E — — — 7 | 1 ,
f BELRERE f
Aag 4 d1
Lo o __nse JR—
> > . . . . . ~ A ) N
A ad W [qu %UJ/ Z 9
o 1 H |
6| 57 | | 2s5 W4 °
) 7
K] i i w
) , , “E TSl |
9
® ® ® ® (6s%) ®© Tl 1o E__ |
= = = = = = _ _ _ _ Iy |
AR , s 571 s Bl s 571 s Bl s 57 & 8 4 J\m mtﬁ ST 4 |siT 4 |l 4| SoT 4| o7 5oy 07
Btk () (o) G G (o) (o s Gos)[ X, XX X i = | |= . =
ENENE o5 o5 ss| s8] e £ ol N s 7eE, "Fog| 22 9|93 | 13 @ / = |s | s N
BRI O
T K 1% Q7 z@ 1 O CE|
O © & O sl 11 [ f f ©) vo] Felow N SE s
I | T84 Lin_e
96 95| s 76 o < 76 92| sz v 05| or| 0s 09 9 0z s 0 7
21 11 01 6 8 S 7 < "8 "L El S 2 2 g z |
TaL LT LT Lr ir Lr Lr (co|Lr 9 yer lor ar ar ar ar —Jsr
T Y Y Y 1 TIT Y Y YL s
- 3 » * * * 3 1 b | 1
® NS /T ar 8r |
/ f
z
i I J— 0 7
. 4 O—|_C i
7153 g1

Telf. 902 07 07 59 - Whatsapp 615 35 50 96

www.vendival.com






