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DECLARACION DE CONFORMIDAD

La BIANCHI VENDING GROUP S.p.A.
Corso Africa, 9 - 24040 Zingonia di VERDELLINO (BG) Italia

Declara bajo su responsabilidad que la familia de los distribuidores automaticos modelo:
" SPRINT "

Satisface los Requisitos Esenciales de Seguridad de las Directivas:

1) 73/23 CEE Baja Tensi6on = 93/68/CEE= 2006/95/EEC -BT-
2) 89/336/CEE Compatibilidad Electromagnética = 91/263/CEE= 92/31/CEE =
= 93/68/CEE = 2004/108/CEE -EMC-

3) REG. (CE) 1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
productos alimentarios.

REG. (CE) 1895/2005 sobre la restriccion del uso de algunos derivados epoxidicos en ma-
teriales y objetos destinados a entrar en contacto con productos alimentarios.

DIR. 2002/72 CE sobre los materiales y objetos de material plastico destinados a entrar
en contacto con productos alimenticios.

1) BAJA TENSION (Seguridad Eléctrica BT):
EN 60335-1 : 2002 + A1+ A1l (Norma general de seguridad eléctrica)
EN 60335-2-75: 2004+ Al (Normas particulares para distribuidores comerciales y aparatos
automaticos para la venta)
EN ISO 11201 + EN ISO 3744 Medicidn del ruido acustico
Nivel de potencia acustica : LpA < 70 dB(A)

2) COMPATIBILIDAD ELECTROMAGNETICA (EMC)
EN 55014-1:2000+A1+A2
EN 55014-2:1997+A1
EN 61000-3-2: 2000+A2
EN 61000-3-3:1995+A1+A2
EN 61000-4-4
EN 61000-4-5
EN 61000-4-
EN 61000-4
EN 61000-4

6
11
2
EN 50366:2003 +A1 Medicidon del campo electromagnético alrededor del distribuidor

3) IDONEIDAD DE LOS MATERIALES EMPLEADOS, EN CONTACTO CON SUSTANCIAS ALIMEN-
TICIAS
Pruebas de “Idoneidad al contacto con sustancias alimenticias” tal como esta previsto por la legi-
slacion italiana D.M. 21-03-1973 y posteriores enmiendas = Decreto n.° 227 de 4 de mayo 2006,
y las Directivas Europeas acogidas:82/711/CEE, 85/572/CEE, 93/8/CEE, 97/48/CE, 2002/72/CE,
2004/13/CE, 2004/19/CE, 2005/79/CE, Reg. CE n.° 1935/04 y Reg. CE n.° 1895/2005.

EL ADMINISTRADOR DELEGADO
Zingonia di Verdellino (BG), 01/01/2009
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INFORMACION PARA LOS USUARIOS

Con arreglo del Decreto Legislativo 25 Septiembre 2007, N© 185 y al Art. 13 del Decreto Legislativo 25 Julio 2005, N° 151
“Actuacion de las Directivas 2002/95/CE, 2002/96/CE y 2003/108/CE, relativas a las restricciones a la utilizaciéon de
sustancias peligrosas en los aparatos eléctricos y electrénicos, como asimismo a la eliminacién de los residuos”.

EEI simbolo del cajon tachado aplicado en el aparato indica que el producto, al final de su vida Util, debe ser recogido
por separado de los demas desechos.

Por lo tanto, el usuario debera entregar el aparato, una vez que ha alcanzado el final de su vida, a los idéneos centros de re-
coleccién diferenciada de los desechos electrdonicos y electrotécnicos, o devolverlo al revendedor en el momento de la compra
de un nuevo aparato de tipo equivalente.

La adecuada recoleccion diferenciada para el envio sucesivo del aparato al reciclaje, para el tratamiento y para la eliminacion
ambientalmente compatible, contribuye a evitar posibles efectos negativos sobre el ambiente y sobre la salud, y favorece el
reciclaje de los materiales que componen el aparato.

La eliminacién abusiva del producto por parte del usuario, implica la aplicaciéon de las sanciones administrativas con arreglo
al Dec. Leg. N° 22/1997 (articulo 50 y siguientes del Dec. Leg. N° 22/1997).

Declaracion de Conformidad
Directiva RoHS

Directiva 2002/95/CE del Parlamento Europeo y
del Consejo de 27 de Enero de 2003
sobre restricciones a la utilizacion de sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos y electrénicos

Bianchi Vending Group S.p.A. declara que:

desde el 1° de julio de 2006, cualquier producto de Bianchi Vending Group S.p.A. que se in-
troduce en el mercado en Europa se ajusta a la Directiva RoHS, y por lo tanto no contiene
concentraciones que rebasen los limites permitidos con relacidn a las siguientes sustancias

e Plomo (Pb)
e Mercurio (Hg)
e Cadmio (Cd)
e Cromo hexavalente (Cr(VI))
e Bifenil polibrominados (PBB)
o Eteres de difeniles polibrominados:
o PentaBromoDifenilEter (PBDE)
o OctaBromoDifenilEter (OctaBDE)
o DecaBromoDifenilEter (DecaBDE)
e Sulfonato de perfluorooctano (PFSO)
e PoliCloroNaftaleno (PCN)
e Bis(tribromophenoxy)etano PoliCloroBifenil (PCB)
e Benceno

EL ADMINISTRADOR DELEGADO

Zingonia di Verdellino (BG), a 12 de enero de 2009
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ANTES DE UTILIZAR LA MAQUINA, LEER ATENTAMENTE ESTE MANUAL PARA UN CORRECTO EMPLEO

SEGUN LOS REQUISITOS ESCENCIALES DE SEGURIDAD.

SIMBOLOGIA DE SEGURIDAD

IATENCION! Indicaciones importantes para la seguridad!

LEER atentamente el manual de instrucciones antes de la puesta en servicio.

Antes de cualquier intervencién de mantenimiento, cortar la alimentacién eléctrica.

IATENCION! : madquina conectada a la tension eléctrica

iIATENCION! : superficie de contacto MUY CALIENTE.

IATENCION! Piezas en movimiento

Indicacién de toma en tierra

PICTOGRAMAS

www.vendival.com

ADVERTENCIAS

ENCARGADO DE LA MANUTENCION

Se define como encargado de la manutencion a la persona que se ocupa de cargar los recipientes para el
producto soluble, el azlcar, el café, las paletinas y los vasos.

El encargado de la manutencion debe ademas ocuparse de la limpieza del distribuidor (véanse las operaciones
indicadas en el capitulo 7.0). En el caso de averias, el encargado de la manutencién debe llamar al técnico
instalador.

TECNICO INSTALADOR

Se define como técnico instalador a la persona encargada de la instalacion del distribuidor automatico, de
la puesta en funcionamiento y de la programacién de las funciones.

Todas las operaciones de calibrado son de exclusiva competencia del instalador, quien es ademas depositario
de la password de acceso a la programacion.

6
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Llaves a disposicién del ENCARGADO
DE LA MANUTENCION vy del
INST/

Herramientas necesarias para poder efectuar
intervenciones en el distribuidor automatico.

LLAVES DE CAJA
n° 5,5

n°7

n° 8

n° 10

n° 20

ne 22

LLAVES DE CUBO (llave-tenedor)
n°7

n° 8

n° 10

n° 12

n° 14

DESTORNILLADORES
Corte pequefio

Corte mediano

Corte grande

Cruz normal

Cruz pequefia

Cruz mediana

Cruz grande

En Teflon de corte pequefio para calibrar
Trimmer

LLAVE CRICK n° 14

TESTER

TIJERAS ELECTRICISTA

KIT PROGRAMACION
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Procedimientos para la limpieza del distribuidor
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IEI 1.0 PREMISA

1.1 Advertencia para el usuario

Este distribuidor automético ha sido disefiado y construido en el pleno
respeto de las normativas vigentes que conciernen a la seguridad y
resulta ser seguro para las personas que sigan las instrucciones de
carga y limpieza ordinaria presentadas en este manual.

El usuario no debe por ningun motivo, extraer las

A protecciones que requieran de una herramienta para ser
extraidas.

Para algunas operaciones de mantenimiento,(que han de
efectuarse solo por técnicos cualificados e indicadas en este manual
por el correspondiente pictograma), se precisa desmontar algunas
protecciones de seguridad.

En el respeto de las normativas de seguridad, algunas operaciones
son de exclusiva competencia del técnico instalador y, solamente
bajo autorizacién especifica, también el operador encargado de la
manutencion ordinaria puede tener acceso a operaciones
determinadas.

El conocimiento y el respeto desde el punto de vista técnico de las
advertencias de seguridad y de los peligros contenidos en este
manual, permiten la instalacién, puesta en marcha y
mantenimiento con un riesgo minimo.

1.2 Advertencias generales

Antes de utilizar el distribuidor automatico, leer
atentamente en todos sus apartados, el presente
manual.

El conocimiento de la informacién y del contenido del presente
manual, es esencial para una correcta utilizacion del distribuidor
automatico.

- La intervencidn en el distribuidor automatico solo se puede
realizar por personal competente y que haya recibido formacion
previa sobre el mismo.

El técnico instalador debe conocer todas los mecanismos de
funcionamiento de la maquina.

- Es responsabilidad del comprador procurar que el personal que
interviene en la maquina esté preparado para tal fin y que
tenga conoscimiento de toda la informacién y prescripciones
indicadas en la documentacion técnica.

A pesar de la plena observacién del constructor de las
normativas de seguridad, quienes trabajan sobre el distribuidor
automatico deben ser perfectamente conscientes de los riesgos
potenciales que subsisten al intervenir sobre la maquina .

- Este manual forma parte integrante de la maquina y como tal
tiene que permanacer siempre en el interior de la misma, con
el fin de permitir ulteriores consultas y hasta el
desmantelamiento o desguace deldistribuidor automatico.

- En caso de pérdida o rotura del manual, se puede solicitar una
nueva copia al fabricante, sélo hace falta indicar los datos que
aparecen en la matricula del distribuidor.

- Sdlo mediante la utilizacion de recambios originales se garantiza
la fiabilidad funcional y la optimizacién de las prestaciones del
distribuidor automatico

- Las modificaciones a la maquina no concordadas anteriormen-
te con la empresa fabricante y con el técnico instalador y/o
administrador, son siempre bajo su responsabilidad.

Todas las operacionas necesarias para mantener la eficacia de
la maquina antes y a lo largo de su vida (til son cargo del
técnico / administrador.
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- Todas las modificaciones y usos indebidos de la maquina que
no estén autorizadas previamente por el constructor, liberan a
éste ultimo de cualquier responsabilidad por los dafios derivados [
o refidos a tales actos y hacen decaer automaticamente las
responsabilidades de garantia de la maquina misma. [

[v 230 ] [kw | [Hz.50
- Este manual, contiene la informacién actualizada para el mo- P ]
mento de comercializacién de la méquina; eventuales [ABCOEFGHILUN 890129] [ s ecercos

modificaciones, mejoras o adaptaciones que se realicen sobre
los nuevos distribuidores, no obligan a Bianchi Vending S.p.A.
a incorporarlas en los distribuidores automdticos ya
comercializados, ni a actualizar la relativa documentacion técnica
suministrada en dotacion.

- Es facultad de Bianchi Vending S.p.A., actualizar el manual
editado, enviando al cliente la hoja correspondiente a la
actualizacion. Esta hoja de actualizacidn, debe guardarse con
el manual.

Los problemas técnicos que puedan aparecer, son facilmente
solucionables consultando el presente manual; para mas
informacidn, contactar con el concesionario donde ha sido adquirido
el distribuidor automatico,; también puede contactar con el servicio
técnico de:

@ +39 035882225
Fax + 39 035 88 33 04

En caso de llamar para consultas técnicas debe indicar:

ZINGONIA (BERGAMO): ITALIA

MATRICOLA N.

® Jos datos que aparecen en la placa de caracteristicas.
(Fig-1.1) FIG.1.1

® Version de programa de la memoria de microprocessore
(etiqueta adhesiva que hay colocada sobre un componente de
la placa Master).(Fig.1.2).

Bianchi Vending S.p.A., declina toda responsabilidad por dafios

ocasionados a personas o cosas, por consecuencia de: |

® instalacion incorrecta

® instalacion eléctrica o hidraulica no adecuada
® /impieza y mantenimiento inadecuados

® modificaciones no autorizadas

® utilizacién incorrecta del distribuidor

® recambios no originales

- Bianchi Vending S.p.A. no esta obligada en ningtin caso a U R |||IIII=
resarcir eventuales dafios debidos a interrupciones forzadas no0Tgooooogon N
de las erogaciones del distribuidor debido a fallas. 7

- Las operaciones de instalacion y mantenimiento, deben
realizarse exclusivamente por personal técnico cualificado y
anteriormente capacitado para el desarrollo de estas tareas.

- Para la recarga, utilizar Unicamente preparados alimentarios
especificos para el uso en distribuidores automaticos.

- El distribuidor automatico no es apto para ser instalado en el
exterior, esta preparado para trabajar en locales donde la tem-
peratura no descienda por debajo de 1° C ampoco se puede
instalar en aquellos locales en donde la limpieza se realice con
mangueras de agua (eje. Grandes cocinas, etc).

No utilizar chorros de agua para la limpieza de la maquina.

- Si durante la instalacion se observan condiciones de uso
diferentes de las presentadas en el presente manual o que
pueden experimentar variaciones con el tiempo, se debera
consultar inmediatamente al fabricante antes de la utilizacién
del distribuidor.

- Verificar ademas que sean acogidas y aplicadas ulteriores y
eventuales normas establecidas por legislaciones nacionales o
locales.

9
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2.0 CARACTERISTICAS TECNICAS

Alto mm 530 RESISTENCIA DE CALDERA
Ancho mm 445 de tipo acorazado:

de 2000W para caldera de café.
Fondo mm 385
Peso kg 32,2 CAPACIDAD DE LOS CONTENEDORES
Tensién de alimentacion V230-V110 Café en grano kg 0,8
Frecuencia de alimentacién Hz. 50 - Hz. 60 Café soluble kg 0,35
Potencia ©) de 1,84 2,1 kW Leche granulada kg 0.5

Leche granulada (Caja doble) |kg 1,0
CONSUMO MEDIO:

Chocolate kg 1,0
Conexion hidraulica 3/4" gas Chocolate (Caja doble) kg 2,0
Conexion eléctrica priseSCHUKO Té limoén kg 1,4
ALIMENTACION HIDRAULICA Té natural kg 0,85
de red con presiones comprendidas entre 0.5y 6.5 bar Caldo kg 1,2
Azucar kg 1,3

M Hay que verificar la potencia nominal presentada en la placa
con los datos aplicada sobre el distribuidor.

mm 530

Fig. 2.1

www.vendival.com Telf. 902 07 07 59 - Watsapp 615 35 50 96



3.0 DESCRIPCION TECNICA GENERAL

3.1 Descrpcién de la maquina (Fig.3.1)

[

Grupo café y muela de café

Grupo recipientes bebidas solubles y azlcar
Grupo monedero

Tarjeta Master

Tarjeta teclado

o u b~ W N

Caldera solubles

Fig. 3.1

3.2 Modo de empleo

El distribuidor automatico mod. SPRINT se ha de utilizar
exclusivamente para dispensar bebidas producidas de agua con
un producto alimentario, (infusiones en el caso del café expreso y
té en hojas).

El producto alimentarios ha de ser especial para ser utilizado den-
tro de los contenedores de distribuidores automaticos.

Los vasos de pldstico y las paletinas para la mezcla del azlcar se
pondran a disposicion del usuario pues no son distribuidas
automaticamente por el distribuidor mod. Sprint.

La consumicion dispensada, se ha de tomar inmediatamente y en
ninglin caso conservarla para posteriores servicios.

11

www.vendival.com Telf. 902 07 07 59 - Watsapp 615 35 50 96



3.3 Modelo

Para distinguir los varios modelos del distribuidor
automatico se utiliza la siguiente terminologia:

SPRINT E/R (versién con café exprés y
bebidas solubles con conexién a la red hidrica)

SPRINT E/A (version con café exprés, bebidas
solubles y depdsito auténomo)
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SPRINT SOLUBLE S/R (version con bebidas
solubles con conexidn a la red hidrica)

SPRINT SOLUBLE S/A (version con bebidas
solubles y depésito auténomo)

El manual esta redactado para todos
los modelos, por este motivo, podemos
encontrar descripciones o especificacio-
nes que no pertenecen a la propia
maquina.

13
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3.4 Descripcién del funcionamiento

En funcionamiento normal, el distribuidor permanece en estado
de espera.

Introduciendo el importe necesario, segln el precio programado,
y pulsando la tecla correspondiente a la bebida elegida, se activa
el ciclo de erogacion que puede ser dividido en diferentes procesos:

TOMA DEL VASO Y DE LA PALETINA

El distribuidor automético mod. Sprint no dispone de un distribuidor
automatico de los vasos y de las paletinas. El usuario deberd
pues proveerse autbnomamente de los apropiados distribuidores
puestos a disposicion cerca del distribuidor, colocandolos
correctamente en el espacio de erogacion (fig. 3.2).

DISPENSACION DEL AZUCAR

La cantidad maxima de azlcar, viene fijada en la programacion
de la maquina y se puede bloquear regulando la dosis deseada.

El azlcar se dispensa directamente en el vaso en las versiones E,
mientras que en la version S viene premezclado con la bebida
soluble.

El procedimiento de erogacion se realiza en el siguiente modo:

- el motorreductor acciona el tornillo sin fin del recipiente del
azucar, vertiendo la cantidad necesaria adentro del
transportador de polvos (Fig.3.3).

BEBIDA SOLUBLE

Este proceso se inicia cuando se ha completado la dispensacion
del vaso y el azucar (cuando requerido).

SegUn el tipo de bebida seleccionada y el modelo del distribuidor,
para la preparacion de la bebida se activan los siguientes procesos.

- Se activa la electrovalvula fijada sobre la caldera de soluble
(Fig.3.4) para introducir la cantidad de agua programada en la
batidora.

- Se activa la bomba que eroga la cantidad de agua programada
y, controlada por un apropiado dispositivo electrénico (contador
volumétrico), toma desde la caldera de soluble.

- Se activa el motorreductor de producto soluble haciendo girar
la espiral del contenedor de producto y dispensando sobre la
batidora la dosis programada, (en algunas versiones, primero
se dispensa el producto sobre la batidora) (Fig.3.5).

- Una vez dispensada la cantidad de agua y de producto
programados, se desactiva la batidora.

N

Fig. 3.2

www.vendival.com
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CAFE EXPRESO

Este proceso sélo se realiza en los modelos con grupo de café,
tras haber dispensado el vaso y el azlcar.

Se activa el molinillo hasta moler la dosis de café ajustada en
el dosificador (Fig.3.6).

Se activa la bobina del dosificador, provocando la apertura de
la trampilla y por consiguiente la caida del café en el bloque de
erogacion.

Se activa el motorreductor del grupo de café hasta llegar a la
posicién de erogacion, lo que provoca el prensado de la pastilla
(Fig.3.7).

Se activa la bomba hasta inyectar la cantidad de agua
programada. Para controlar la dosis, se utiliza un dispositivo
electrénico, (contador volumétrico), situado a la entrada de la
bomba (Fig.3.8)

De nuevo se activa el motorreactor del grupo de café hasta
llegar a la posicién de reposo,(durante este movimiento se
expulsa la pastilla de café utilizada) (Fig.3.9).

La secuencia de estas operaciones (molienda y suministro café)
puede efectuarse en orden inverso, segun el tipo de programacion
utilizada.

www.vendival.com
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4.0 TRANSPORTE DEL DISTRIBUIDOR
AUTOMATICO

4.1 Transporte y traslado (Fig.4.1)

La manipulacion del distribuidor debe ser efectuada por 2 personas
(Fig.4.1).

Evitar de:

— volcar el distribuidor sobre la parte trasera o el lateral
- arrastrar el distribuidor

- volcar o acostar el distribuidor durante el transporte

- dar sacudidas al distribuidor

Evitar que el distribuidor:

— sufra choques

- esté sobrecargado por otros bultos

- sea expuesto a la lluvia, al hielo o a fuentes de calor
- esté cerca de lugares humedos

La empresa fabricante no es responsable por eventuales dafios
provocados por la no observacion parcial o total de las advertencias
indicadas mas arriba.

4.2 Almacenamiento

En caso de almacenamiento, evitar remontar las maquinas,
mantenerlas en posicidn vertical, en ambiente seco y con tempe-
ratura no inferior a 1° C. (Fig.4.2).

4.3 Embalaje

El distribuidor se suministra en una caja de cartén, protegido por
un embalaje de poliestireno (Fig.4.2).

El distribuidor automatico se suministra embalado, asegurando al
mismo tiempo la proteccion de la parte mecénica y la proteccion
contra las agresiones del ambiente externo.

Sobre el embalaje se enganchan las siguientes etiquetas

indicativas:

® mover con cuidado

no volcar

proteger de la lluvia

no remontar

proteger de fuentes de calor

no resistente a los golpes

tipo de distribuidor y numero de serie

=

o=

4.4 Recepciéon

Y

w

Al recibir el distribuidor automatico firmar el albaran con la
indicacion “conforme salvo examen”, y comprobar que no ha habido
ningun dafio durante el transporte.

Si se observa alguna anomalia, notificarlo inmediatamente a la
agencia de transporte.

A El embalaje de la maquina debe estar integro, no debe:

- presentar sefiales de golpes o roturas en el embalaje

- presentar zonas mojadas o sefiales que puedan hacer suponer
que ha estado expuesta a la lluvia, hielo o calor

- presentar signos de uso indebido.

4.5 Desembalaje

- Hay que liberar el distribuidor de su embalaje, extrayendo los
paneles de poliestireno y retirdandolo de la caja (Fig.4.2).

16
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- Coger las llaves que estan en la zona de recepcion del vaso

(Fig.4.3)
quitar la cinta adhesiva de:
® hucha
® protector de monedero y tarjeta teclado

® contenedores de producto

cualquier lugar, ya que es una fuentes de contaminacion

El material de embalaje no se debe abandonar en
A para el ambiente.

Fig. 4.3
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5.0 NORMAS DE SEGURIDAD

ATENCION

- Antes de utilizar el distribuidor automatico, leer atentamente
todos los capitulos del presente manual.

- Las operaciones de instalacién y mantenimento deben ser
realizadas por personal técnico cualificado.

- El usuario no debe en modo alguno poder tener acceso a
todas aquellas zonas protegidas que necesitan alguna
herramienta para acceder a ellas.

- El conocimiento y el respeto absoluto de las advertencias de
seguridad y de los avisos de peligro contenidos en el presente
manual, constituye el antecedente para la ejecucién, en
condiciones de mInimo riesgo, de la instalacion, puesta en
marcha y mantenimento de la maquina.

Desconectar siempre EL CABLE DE

ALIMENTACION antes de cualquier intervencién

técnica de mantenimento o de limpieza.

j EN NINGUN CASO SE PUEDE ACCEDER AL INTERIOR DE

LA MAQUINA NI RETIRAR NIGUNA PROTECCION
INTERIOR ANTES DE QUE TODOS LOS ELEMENTOS
CALIENTES SE HAYAN ENFRIADO

Sélo mediante la utilizacion de recambios originales se garantiza

la fiabilidad funcional y la optimizacion de las prestaciones del

distribuidor automatico.

- El distribuidor automatico no es apto para ser instalado
en el exterior, debe i larse en | les sin h dad,
con temperaturas no inferiores a 1°C. Tampoco se puede
instalar en aquellos locales en donde la limpieza se realice
con mangueras de agua (eje. Grandes cocinas, etc). No
utilizar chorros de agua para la limpieza de la maquina.

- Para garantizar el ejercicio normal, el aparato tiene que ser
instalado en lugares en donde la temperatura ambiente esté
comprendida entre una temperatura minima de +1°C y una
maxima de +32°C y la humedad no supere el 70%.

- Para garantizar un funcionamento regular, manter siempre el
distribuidor automatico en perfectas condiciones de limpieza.

- Bianchi Vending S.p.A. declina cualquier responsabilidad por

los dafios causados a personas o cosas como consecuencia de:

instalacion incorrecta

alimentacion eléctrica o hidrica no adecuada

limpieza y mantenimiento no adecuada

modificaciones no autorizadas

uso indebido del distribuidor

recambios no originales

- Verificar, eventualmente, el cumplimiento a normas nacionales
o locales ulteriores.

6.0 INSTALACION

IE 6.1 Posicionamiento

- Como ya fue especificado en el parrafo “5.0 Normas de
seguridad”, el distribuidor automatico no es apto para ser
instalado en el exterior. Se ha de instalar en locales secos con
temperatura no inferiores a 1°C.

- Instalar cerca de la pared, con una distancia minima de 5
cm.(Fig.6.1), para permitir la ventilacién. En ninglin caso cubrir
el distribuidor con un trapo o similar.

inflamables, respetando una distancia minima de

iATENCION! No colocar el aparato cerca de objetos
A seguridad de 30 cm.

Bianchi Vending S.p.A. declina toda responsabilidad sobre dafios
ocasionados por el incumplimiento de las normas de instalacion.

En caso de instalar la maquina cerca de una salida de emergencia,
asegurarse de que con el distribuidor abierto haya espacio
suficiente para el paso (Fig.6.1).

Para evitar que el suelo se ensucie, por una caida accidental de
producto, utilizar, si es necesario, bajo el distribuidor, una
proteccién suficientemente grande como para cubrir el radio de
accion del distribuidor automatico.

IEI 6.2 Conexién a la red hidraulica

Antes de proceder a la conexion de la maquina a la red hidraulica,
asegurarse que esta sea:

- potable (si es necesario pedir una certificacioén a un laboratorio
de anélisis).

- que tenga una presion comprendida entre 0,5 y 6,5 bar (en
caso contrario utilizar una bomba o un reductor de presion,
seglin el caso).

-

5cm

K
.

€0 cw

PE——

Fig. 6.1

www.vendival.com

18

Telf. 902 07 07 59 - Watsapp 615 35 50 96



- instalar, si no lo hay, un grifo de facil acceso, aislar el aparato
de la red hidrica en el caso que fuese necesario (Fig.6.2).

- antes de efectuar la conexién hidrica dejar correr el agua del
grifo para eliminar impurezas y suciedad (Fig.6.3).

- conecten el grifo al distribuidor, utilizando para ello un tubo en
nylon apto para alimentos y que pueda soportar la presion de
red. Si se utiliza un tubo flexible hay que montar en su interior
el casquillo de refuerzo entregado con el equipo (Fig. 6.4).

- la conexion prevista es de 3/8 macho(Fig.6.5).

Version con tanque auténomo

En esta version, el tanque de agua, previsto al lado del contenedor
de café, debe ser llenado directamente por el encargado de la
manutencion.

La capacidad maxima del tanque es de 5,6 litros.

6.3 Conexién a la red eléctrica

El distribuidor estd predispuesto para funcionar con tension
monofasica de 230Voltios y estd protegido con 2 fusibles de 12,5A
y en la tarjeta MASTER, un fusible de 10A.

Antes de conectar se debe verificar que:

- en la tension de red, 230 V, no haya variaciones superiores al
+ 10%

- la linea de alimentacién sea adecuada a las necesidades de
consumo del distribuidor

- utilizar un dispositivo de proteccion diferencial

- Colocar el aparato de manera tal que el enchufe quede accesible

La conexion debe estar provista de puesta a tierra, tal y como se
indica en las normas vigentes.

Verificar, si fuese necesario, que el cable de tierra sea correcto y
responda a las normativas nacionales y europeas de seguridad
eléctrica.

Si es necesario, solicitar la intervencion de personal cualificado

para la inspeccion de la instalacion.

- El distribuidor esta dotado de un cable de alimentacion HO5VV-
F 3x1 mm? , con clavija SCHUKO (Fig.6.6).

- Los tomas que no sean compatibles con la clavija, se han de
sustituir (Fig.6.7).

- Esta prohibido el uso de prolongaciones, adaptadores y/o tomas
multiples

Bianchi Vending S.p.A. declina toda responsabilidad por la no
observacion parcial o total de dichas advertencias.

Si el cable de alimentacion estuviese dafiado, habra que

desconectar inmediatamente de |a alimentacion eléctrica

La substitucion de los cables de alimentacion debe
ser efectuada por personal cualificado

Fig. 6.5

Fig. 6.7

www.vendival.com
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IEI 6.4 Puesta en marcha

El distribuidor esta dotado de un cable de conexion para el enlace
a la red eléctrica (fig. 6.8) y de un interruptor que, siempre que
se lo acciona, desconecta la tensién de todos los utilizadores (fig.
6.9)

En el caso que, debido a intervenciones de manutencion ordinaria
o de operaciones extraordinarias, se haga necesario trabajar en
el interior del distribuidor, habra que aislar los aparatos utilizadores
actuando sobre el interruptor (fig. 6.10), teniendo en cuenta que
con la conexion eléctrica conectada, el tablero de bornes de
alimentacion queda bajo tension.

Cada conexion del distribuidos, inicia un ciclo de diagnosis de los
mecanismos moviles, de la presencia de agua y de algun producto.

www.vendival.com
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Fig. 6.8

Fig. 6.10
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IEI 6.5 Instalacion
e e

6.5.1 Llenado circuito hidraulico

El aparato provee en modo automatico al llenado del circuito L o
hidraulico. =X

Apagar la maquina actuando sobre el interruptor trasero y extraer
la proteccion trasera (Fig. 6.11) para acceder a la caldera.

La secuencia de las operaciones sera:

- Llenado de la caldera: ==
— — [e—
- Hay que encender la méaquina y abrir el grifo de entrada del és
agua; presionando la tecla P8 se duplica el tiempo de llenado. —
[
- Al llegar al nivel médximo, cesara la entrada de agua. ° o @
- Al completar la carga de agua, realizar un lavado de todas las ﬁ [—

batidoras para limpiar todos los conductos y eliminar eventuales
residuos en la caldera (Fig.6.12).

de haber conectado la toma hidraulica y de haber abierto Fig. 6.11

@ Durante la instalacién, asegurarse, antes de dar tension,
el grifo.
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IE 6.5.2 Lavado de las partes en contacto con
los alimentos

Efectuar, por medio de los pulsadores de servicio, lavados de las
batidoras, de esta forma eliminaremos cualquier posible residuo
de la caldera del café y caldera de soluble.

- lavarse cuidadosamente las manos:

- preparar una solucion desinfectante antibacteriana a base de
cloro, (producto de venta en farmacias), siguiendo las
indicaciones del producto.

para evitar la salida accidental del producto soluble
contenido en el mismo (fig. 6.13).

@ Antes de extraer el recipiente hay que bajar la compuerta

- desmontar todos los contenedores de producto del distribuidor
(Fig.6.14).

- desmontar las tapas y rampas de producto (Fig.6.15). Sumergir
todo en la solucién anteriormente preparada

Fig.6.15
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- sumergir también en la solucién, los embudos de agua, la
camara de mezcla, las aspas de las batidoras y los tubos de
silicona (Fig.6.16)

- con un trapo humedecido,( en la solucién ), limpiar la base de
las batidoras (Fig.6.17)

- dejar todos los componentes inmersos en la solucién el tiempo
que indique en las especificaciones del producto.

- extraer todas las piezas; aclarar abundantemente, secar
perfectamente y montar de nuevo en el distribuidor.

que levantar la compuerta para restablecer el

Luego de haber colocado nuevamente el recipiente, hay
@ funcionamiento correcto (fig. 6.18).

Fig. 6.16

lavados automaticos para eliminar eventuales residuos.

® Para mayor seguridad, después de montarlo, efectuar

N

_—

Fig. 6.18
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6.6 Carga de producto
(con la maquina apagada)

6.6.1 Carga de los contenedores

La carga se puede efectuar dejando los contenedores introducidos,
levantando la compuerta superior del distribuidor (Fig. 6.19), o
extrayendo cada uno de los contenedores.

En especial, para el café en grano, es necesario cerrar la trampilla
antes de extraer el contenedor (Fig.6.20).

- Quitar la tapa de todos los contenedores y colocar el producto
adecuado segun muestra el rétulo (Fig.6.21 - Fig.6.22)

- prestar atencion en que el producto no tenga grumos, evitar
comprimirlo y utilizar la cantidad necesaria segtin el tiempo de
recarga para asi evitar el envejecimiento del producto.

revisar la capacidad de los contenedores en el apartado de
CARACTERISTICAS TECNICAS.

6.6.2 Instalacion del monedero

El distribuidor se entrega desprovisto de sistema de pago; son
responsabilidad de quien instala el sistema de pago los dafios
eventuales que se produzcan en la misma maquina y/o cosas y/o
personas debidos a errores en la instalacion del mismo.

Hay que conectar los selectores directamente en la tarjeta del
teclado; los sistemas seriales executive necesitan del KIT de
sistemas de pago RS232 suministrado a parte.

Acceder a la programacion para verificar le giuste tarature.

Consultar el cap. “7.0 PROGRAMACION” para verificar que la
programacion del tipo de monedero sea correcta.

Fig. 6.20

Fig. 6.22

<
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IEI 7.0 PROGRAMACION

Con la programacion descrita en este apartado, se pueden
programar todos los parametros relativos a la configuracion de la
maquina, dosificacién, precios y datos de venta.

La comunicacion entre maquina y usuario se realiza mediante un
display de cristal liquido de 32 caracteres y de la botonera de seleccion.
El distribuidor es calibrado con valores estandar ya en la fase de
prueba, Temperatura café, Temperaturas solubles, Selecciones
combinadas al precio numero “1”.

Calibrado productos= cantidad de agua y polvos, para obtener los
mejores resultados se puede regular el grado de molienda y la dosis.

iINDICE DE PROGRAMACION

7.1  Descripcion general y operaciones preliminares
7.1.1 Seleccién del idioma
7.2 Descripcién de las funciones
7.2.1 VENTAS
7.2.2 OPCIONES
7.2.3 BEBIDAS
7.2.4 PRECIO-TECLAS
7.2.5 MONEDAS
7.2.6 PRECIOS
7.2.7 CODIGO
7.2.8 DATOS DE DEFAULT
7.2.9 DESCUENTOS
7.2.10 INCLUSION -JARRA
7.2.11 EURO
7.2.12 RELOJ
7.1 Descripcién general y operaciones preliminares

Pulsador dev programacion

A todas las funciones de programacion se accede pulsando el

botén P10 situado en la tarjeta teclado (Fig.7.1); en el display

aparecera “introducir cédigo de acceso”, el cual se introduce me-

diante la botonera de seleccion.

- el mensaje del display puede seleccionarse entre cuatro idiomas
diferentes, segun las necesidades del usuario.

Los datos de programacién, pueden ser de dos tipos:

® DATOS NUMERICOS

Tales como dosificacion del agua y producto o programacion de

precios, hora y fecha.

® DATOS ALFANUMERICOS

Tales como la programacién del ment “OPCIONES”, que permite

el funcionamiento o la anulacion de diferentes funciones.

www.vendival.com
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Panel de programacién

+

CUR

ENTER

ESC

0000000000

Para la programacion se utiliza parte de la botonera de seleccion:

M tecla 1 s
tiene la doble funcion de incremetar el valor de una cifra
seleccionada (p.e. un valor de dosis), y/o mover hacia adelante
en la lista de funciones disponibles en el submenu.

w_m

M tecla 2
disminuye el valor de el digito seleccionado

M tecla 3 “CUR"”
permite mover el cursor del display entre los valores que se desean
variar con los precedentes Pulsadors + vy -

M tecla 4 “ENTER"”
usado para confirmar las variaciones aportadas o para moverse
en el menu opciones

B tecla 5 “ESC"”
sale del submenu de programacion actual, para volver al subment
de proveniencia

Concluidas las modificacioens de los pardmetros, se sale del modo
de programacion apretando de nuevo el botén de la placa C.P.U.

Programacién

Tecla 1 + (aumentar)
Tecla 2 - (disminuir)
Tecla 3 cur (cursor)

Tecla 4 enter (aceptacion)
Tecla 5 ESC
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Panel de manutencién (versién expreso)
MANUTENCION (versién expreso)
PRUEBA COMPLETO @ TECLA 1 ENSAYO COMPLETO
TECLA 2 ENSAYO AGUA
PRUEBA AGUA @ TECLA 3 RESET ALARMAS
TECLA 4 ROTACION GRUPO CAFE
TECLA 5 LAVADO BATIDORA LECHE/CHOC.
RESET ALARMAS @
TECLA 6 DESPLAZAMIENTO ALARMAS
TECLA 7 NO UTILIZADO
ROTACION GRUPO CAFE @ TECLA 8 TOTAL VENTAS
TECLA 9 SE VUELVE AL ESTADO NORMAL
LAVADO BATIDORA TECLA 10 NO UTILIZADO
LECHE/CHOC.
DESPLAZAMIENTO ALARMAS @
TOTAL VENTAS @
REGRESO A SERVICIO
(EN LA TARJETA TECLADO)
. L MANUTENCION (versién solubles)
Panel de tencion (Version bles)
TECLA 1 ENSAYO COMPLETO
TECLA 2 ENSAYO AGUA
PRUEBA COMPLETO @
TECLA 3 RESET ALARMAS
TECLA 4 LAVADO BATIDORA CAFE
PRUEBA AGUA @ TECLA 5 LAVADO BATIDORA LECHE/CHOC.
TECLA 6 LAVADO BATIDORA TE
RESET ALARMAS @ TECLA 7 DESPLAZAMIENTO ALARMAS
TECLA 8 TOTAL VENTAS
LAVADO BATIDORA TECLA 9 SE VUELVE AL ESTADO NORMAL
GRUPO CAFE . TECLA 10 NO UTILIZADO
LAVADO BATIDORA
LECHE/CHOC.
LAVADO BATIDORA TE @
DESPLAZAMIENTO ALARMAS @
TOTAL VENTAS @
REGRESO A SERVICIO
(EN LA TARJETA TECLADO)
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7.1.1 Seleccién del idioma
Para acceder al menu de programacion, es necesario introducir el
codigo de acceso o “password”

cod 00000

El cddigo de acceso esta formado por cinco cifras.

el cursor aparece bajo la primera; con las teclas P1 y P2,
aumentamos o disminuimos el digito; con la tecla P3,(cur),
cambiaremos el cursor.

Repetir la operacion hasta completar el codigo de acceso.

INSERTAR PASSWORD —
o

|
()

Una vez obtenido el codigo correcto, pulsar la tecla “enter” (P4)
para acceder a la programacion

por defecto, el nimero de acceso es 00001
Tras introducir el cddigo, en el display aparece la primera funcion.:
- pulsando “enter” accedemos a la funcion
- pulsando “+” visualizamos el resto de funciones.
- pulsando “RSC” volvemos a la funcién inicial.

NOTA : Podemos acceder al modo de programacion si estamos
en modo de seleccion

s @ ) Q

Fig. 7.2

Si estamos en modo de SERVICIO, primero hemos de pasar al
modo de SELECCION y desde este,podremos acceder al modo de
PROGRAMACION.

El mend principal presenta en la primera linea la frase Eleccion
menu, en la segunda linea se encuentra el item del menu que hay
que programar, que se refiere a la siguiente lista:

VENTAS

OPCIONES

BEBIDAS

PRECIO-TECLAS

MONEDAS

PRECIOS

cODIGO

DATOS DE DEFAULT

DESCUENTOS (sélo si el chip reloj esta conectado)
INCLUSION -JARRA

EURO

RELOJ (sélo si el chip reloj esta conectado)

www.vendival.com

ITALIANO

(ewo -Q

Para abandonar el modo de programacion, pulsar la tecla “ESC”,
hasta que el display muestre una de las funciones arriba indicadas.

Si entonces pulsamos el botdn de programacion situado en la
Tarjeta teclado volveremos al modo de seleccion.

La visualizacion en el display estd dispuesta sobre dos lineas.

Ademas, se puede transferir la programacion utilizando un PC y
el KIT de programacién suministrado a parte.
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7.1 Descripcion de las funciones

7.2.1 VENTAS (Fig.7.3)

Permite acceder a todas las estadisticas de venta contabilizadas
de la maquina.

Confirmando con la tecla ENTER, se entra secuencialmente en el
siguiente menu de datos estadisticos y de gestion de los mismos:

Cobro total Importe total que no se puede poner en cero
[0..16777215]

Cobro Importe total que se puede poner en cero
[0..16777215]

Descuento Descuento total [0..16777215]

Overpay Overpay total [0..16777215]

Ventas beb. x con x = 1..8 se indica la bebida a la cual se
refiere por el valor visualizado en el renglén 2

n n° de ventas relativo a la bebida asociada a
la tecla x

Ventas referencia para las ventas totales que se
pueden poner en cero

n n° de ventas totales que se pueden poner
en cero

Ventas total referencias para las ventas totales no que
se pueden poner en cero

n n° de ventas totales no que se pueden poner
en cero

)

INSERTAR PASSWORD _
0

Fig. 7.3

|
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Gratis

Jarra

Ensayo

Moneda linea x

Poner en cero?

Gratis total que se puede poner en cero
[0..16777215]

Jarra total que se puede poner en cero
[0..16777215]

Ensayo total que se puede poner en cero
[0..16777215]

con x = 1..8 se indica la moneda a la cual se
refiere por el valor visualizado en la linea 2
[0..65535]

si se desea poner en cero las ventas del menu
ventas, hay que programar Si y presionar
Enter, [Si/No]

Presionando la tecla “P1” se presenta el men( descrito hasta la
funcién deseada; presionando la tecla ENTER se accede al primer
dato de la funcién escogida; si se sigue presionando ENTER se
accede a la lectura de los demas datos, de estar presentes.

Presionando la tecla ESC se regresa al menu de procedencia.

il

RECAUDADO TOTAL
RECAUDADO
DESCUENTO

OVERPAY
VENTAS BEB.
VENTAS
VENTAS TOTAL
GRATIS
JARRA
PRUEBA
MONEDA LINEA

PONER EN CERO?
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7.2.2 OPCIONES (Fig. 7.4)

Esta funcion hace disponibles secuencialmente una serie de
opciones tal como se describe mas abajo; a través de la tecla
ENTER se accede al submen visualizando la primera opcién. Para
cada OPCION hay que programar el estado légico “S” o0 “N” que
habilita o no su funcionamiento.

Idioma

Sistemas pago

ECS dif.

Price holding

Vuelto max.

Cambiamonedas

Temp. caldera

Moled. Istant.

Umbral molinillo

Timeout molinillo

Timeout grupo

Timeout bomba

Depurador

Muelas café

Filtros café

Cred. permanente

eleccion del idioma para la visualizacion de
los mensajes. Hay 4 idiomas que se pueden
actualizar con el programa mensajes.

Programa el sistema de pago utilizado
[G13/Executive/MDB]

Sélo si estd programado el sistema de pago
Executive. Programa la opcion ECS
diferenciado [On/Off]

Sélo si estd programado el sistema de pago
Executive. Programa la opcion para el Price
Holding [On/Off]

Sélo si estd programado el sistema de pago
MDB. Programa el vuelto maximo para el
monedero MDB

Sélo si estd programado el sistema de pago
MDB. Programa la opcién cambiamonedas
[On/Off]

programacion de la temperatura de la caldera
[70 °C ... 96 °C]

Programa el tipo de moledura, si Si, entonces
se tiene la moledura instanténea; si NO se
tiene la moledura tradicional [SI/NO]

Programa el umbral de corriente para el
molinillo [05.0 ... 18.0]

Programa el timeout para el molinillo
[00.0 s .. 25.55]

Programa el timeout para el grupo
[00.0s .. 25.5 5]

Programa el timeout para la bomba
[00.0s ... 25

Programa el valor del depurador [0 ... 50000]

Programa el valor de las muelas café
[0 ... 50000]

Programa el valor de los filtros de café
[0 ... 50000]

Si esta activada esta opcién, habilita el
timeout de crédito por 3 minutos. SI habilita
la opcién y NO la inhabilita [SI/NO]

Recuperacién crédito Siesta habilitada esta opcion, restablece

Reintegracion

Leche Antes

Tecla azicar

Azucar Unico

el crédito siempre que la erogacion de una
bebida no haya funcionado correctamente.
Ademas, no se recupera el crédito si hay una
indicacion de que se ha entregado la bebida
o si, ante la presencia de otras indicaciones,
se solicita la bebida agua caliente. SI habilita
la opcién y NO la inhabilita [si/NO]

Habilita la reintegracion. St habilita la opcion
y NO la inhabilita [SI/NO]

Habilita la erogacion de los solubles antes
de la erogacion del café. ST habilita la opcion
y NO la inhabilita [SI/NO]

seleccion de la tecla correspondiente a la
seleccion dulce y muy dulce, [0...8] con 0
ninguna tecla azlcar

programa la opcion cantidad de azlcar igual
para todas las bebidas [On/Off]

www.vendival.com

Tiempo aziicar

T extra azucar

programa la dosis del aztcar correspondiente
a la opcidn azucar Unica y con la preseleccion
dulce. No se visualiza si Azucar Unico = Off,
[00.0s ... 25.5 5]

Programa la dosis de azutcar adicional
correspondiente a la preseleccion muy dulce,
[00.0's ... 25.5 5]

T integraciéon aguaPrograma la dosis de integracion de agua,

Multiventa

Nimero maquina
Numero locacién

Punto decimal

Lavado
Ciclo lavado

Jarra 1
Jarra 2

Sens. Sonda min

Sens. Sonda max

[0.0s .. 6.05s]

Habilita la multiventa. si habilita la opcién
y NO la inhabilita [SI/NO]

Numero méquina [0..999999]
Numero locacién [0..65535]

Define la visualizacion del punto decimal: P1
y P2 para seleccionar, P4 para confirmar.
[0000 / 0000.0 / 000.00 / 00.000]

Habilitacion lavado con reloj. [On/Off]
Habilitacién ciclo lavado. [On/Off]

Numero de erogaciones para la bebida
asociada a la tecla 1. [2..99]

Numero de erogaciones para las bebidas
asociadas a las teclas 2..8 . [2..99]

programa la sensibilidad de la sonda de nivel
minimo, [20 ... 200]. Se asigna un valor de
sensibilidad a las sondas de nivel empleadas
en las maquinas.

Ante la presencia de un agua poco conductiva,
hay que disminuir la sensibilidad de la sonda.

programa la sensibilidad de la sonda de nivel
maximo, [20 ... 200]. Se asigna un valor de
sensibilidad a las sondas de nivel empleadas
en las maquinas.

Ante la presencia de un agua poco conductiva,
hay que disminuir la sensibilidad de la sonda.

Con las teclas “P1” y “P2”, se modifican los valores légicos, como
el estado de “si” (S = habilitado) a “no” (N = inhabilitado) o con
las teclas “P1”, “P2”, “P3” se modifican los valores numéricos.

Presionando nuevamente ENTER se confirma el valor programado
y aparece en el display la opcién sucesiva; presionando
nuevamente ESC se regresa al men( "OPCIONES”.
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Fig. 7.4
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7.2.3 BEBIDAS
Versién solubles (Fig. 7.5)

La estructura del menl bebidas se repite para el niumero de
bebidas, por lo tanto se repetird dicha estructura para una sola
bebida, indicando una x en el lugar del nimero de bebida, entonces
basta sustituir la x con el nimero de bebida correspondiente.
Atencién, el menl de una bebida no se visualiza si se ha
programado en el menu bebida el nimero de la tecla para la
seleccion, es decir que si se programa como tecla de preseleccion
el n°1, el mend bebida 1 no se visualiza.

Para los solubles se han efectuado las siguientes combinaciones:

1 = Té de limon

2 = Té de melocotdn
3 = Chocolate

4 = Leche

5 = Café

6 = Azlcar

En la linea 1 esta indicada la tecla a la cual se refiere para la
habilitacién; las dosis y los tiempos que aparecen en la linea 2
son los parametros que ilustraremos a continuacion:

on habilita la bebida

Ev.1 00.0s dosis de agua relativa a los solubles 1 y 2,
[00.0 s ... 25.5 s]

Rit.1 00.0s retraso dosis de agua relativa a los solubles
1y2,[00.0s..2555s]

Sol.1 00.0s dosis soluble 1, [00.0 s ... 25.5 5]

Rit.Sol.1 00.0 s
Ton so0.100.0 s

retraso dosis soluble 1, [00.0 s ... 25.5 s]

tiempo on motorreductor soluble 1,
[00.0s .. 25.0 5]

tiempo off motorreductor soluble 1,
[00.0 s ... 25.0 5]

dosis soluble 2, [00.0 s ... 25.5 5]
retraso dosis soluble 2, [00.0 s ... 25.5 s]

)

Toff so.1 00.0 s

Sol.2 00.0s
Rit.Sol.2 00.0 s

OPCIONES

Cww Q4

Fig. 7.5
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Ton s0.2 00.0s

Toff s0.2 00.0 s

Ev. 2 00.0s

Rit. 2 00.0s

Sol.3 00.0s
Rit.Sol.3 00.0 s
Ton so0.3 00.0 s

Toff s0.3 00.0 s

Sol.4 00.0s
Rit.Sol.4 00.0 s
Ton s0.4 00.0 s

Toff so.4 00.0 s

Ev.3 00.0s
Rit.3 00.0 s
Sol.5 00.0s

Rit.Sol.5 00.0 s
Ton s0.500.0s

Toff so.5 00.0 s

Sol.6 00.0s
Rit.Sol.6 00.0 s
Ton s0.6 00.0 s

Toff s0.6 00.0 s

tiempo on motorreductor soluble 2,
[00.0's ... 25.0 s]

tiempo off motorreductor soluble 2,
[00.0s ... 25.0 s]

dosis de agua relativa a los solubles 4 y 3,
[00.0's ... 25.5 5]

retraso dosis de agua relativa a los solubles
4y3, [00.0s..25.5s]

dosis soluble 3, [00.0 s ... 25.5 5]
retraso dosis soluble 3, [00.0 s ... 25.5 s]

tiempo on motorreductor soluble 3,
[00.0s .. 25.0 5]

tiempo off motorreductor soluble 3,
[00.0's ... 25.0 s]

dosis soluble 4, [00.0 s ... 25.5 s]
retraso dosis soluble 4, [00.0 s ... 25.5 s]

tiempo on motorreductor soluble 4,
[00.0s ... 25.0 s]

tiempo off motorreductor soluble 4,
[00.0 s ... 25.0 s]

dosis de agua relativa a los solubles 5y 6,
[00.0 s ... 25.5 5]

retraso dosis de agua relativa a los solubles
5y 6,[00.0s..255s]

dosis soluble 5, [00.0 s ... 25.5 5]
retraso dosis soluble 5, [00.0 s ... 25.5 s]

tiempo on motorreductor soluble 5,
[00.0's ... 25.0 s]

tiempo off motorreductor soluble 5,
[00.0s ... 25.0 5]

dosis soluble 6, [00.0 s ... 25.5 s]
retraso dosis soluble 6, [00.0 s ... 25.5 s]
tiempo on motorreductor soluble 6,
[00.0's ... 25.0 5]

tiempo off motorreductor soluble 6,
[00.0 s ... 25.0 s]

El Ton indica el tiempo que el motorreductor queda encendido,
mientras que el Toff indica el tiempo que queda apagado. La
secuencia temporal es Ton-Toff-Ton-Toff- etc. para toda la duracién
del soluble correspondiente.

Ev.1
00.0s
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7.2.3 BEBIDAS
Versién expreso (Fig. 7.6)
La estructura del menu bebidas se repite para el numero de
bebidas, por lo tanto se repetirad dicha estructura para una sola
bebida, indicando una x en el lugar del niumero de bebida, entonces
basta sustituir la x con el nimero de bebida correspondiente.
La bebida asociada a la tecla 8 es una excepcion, pues puede
erogar solo agua caliente y por lo tanto tendrd un ment diferente
de las otras teclas.
Para los solubles se han efectuado las siguientes combinaciones:
1 = Leche
2 = Chocolate

Para las teclas de 1 a 7 en la linea 1, estd indicada la tecla a la
cual se refiere para la habilitacion; las dosis y los tiempos que
aparecen en la linea 2 son los pardmetros que ilustraremos a
continuacion:

Oon habilita la bebida

Ev.1 000 c3 cantidad de agua para el café,

[000 ¢ ... 999 3]

cantidad de agua adicional para el café,
[000 c3 ... 999 ¢3]

cantidad de agua para los solubles 1y 2,
[000 ¢ ... 999 ¢3]

retraso dosis de agua relativa a los solubles
1y 2, [00.0s..25.5s]

Acq.Agg. 000 c?

Ev.2 000 ¢

Rit.Ev.2 00.0 s

INSERTAR PASSWORD R
o

OPCIONES

BEBIDAS *0*[ o

Fig. 7.6
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Sol.1 00.0s
Rit.Sol.1 00.0 s
Ton s0.100.0s

dosis soluble 1, [00.0 s ... 25.5 5]

retraso dosis soluble 1, [00.0 s ... 25.5 s]
tiempo on motorreductor soluble 1,
[00.0 s ... 25.0 5]

tiempo off motorreductor soluble 1,
[00.0 s ... 25.0 5]

dosis soluble 2, [00.0 s ... 25.5 5]

retraso dosis soluble 2, [00.0 s ... 25.5 s]
tiempo on motorreductor soluble 2,
[00.0 s ... 25.0 5]

tiempo off motorreductor soluble 2,
[00.0s ..25.0 s]

El Ton indica el tiempo que el motorreductor queda encendido,
mientras que el Toff indica el tiempo que queda apagado. La
secuencia temporal es Ton-Toff-Ton-Toff- etc. para toda la duracién
del soluble correspondiente.

Para la tecla 8, el menl estd compuesto como se indica a
continuacion

Oon habilita la bebida

Ev. Agua 000 c® cantidad de agua erogada,
[000 c3 ... 999 c3]

Toff so.1 00.0 s

Sol.2 00.0s
Rit.Sol.2 00.0 s
Ton s0.200.0s

Toff s0.2 00.0 s
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7.2.4 PRECIO-TECLAS (Fig. 7.7)

En este menu se indica la asociacion de un precio a la tecla.
En la linea 1 se indica la tecla a la cual se refiere, mientras que en
la linea dos se programa el n° del precio deseado.

Para cambiar nimero se actua, respectivamente, sobre las teclas
P1 y P2 para el incremento o el decremento; la tecla P4 (Enter)
guarda la eleccion.

INSERTAR PASSWORD | —
o

|
o

b
OPCIONES
BEBIDAS
W0t ) @ whw

Fig. 7.7
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7.2.5 MONEDAS (Fig.7.8)
Se accede a este menu para la programacion de las monedas (de
Moneda 1 a Moneda 6) para lograr que sean compatibles con el
sistema utilizado; entonces hay que verificar que los canales del
monedero correspondan a los canales de la maquina.
Presionando una vez ENTER, aparece en el display:

Punto decimal

define la visualizacion del punto decimal: P1 y P2 para seleccionar,
P4 para confirmar. [0000 / 0000.0 / 000.00 / 00.000]

“Moneda 1 0050”

con las teclas “+”, "-", y “cur” se modifican los valores.

INSERTAR PASSWORD 740
""" |

VENTAS

OPCIONES

BEBIDAS

PRECIO-TECLAS

Presionando ENTER se confirma la variacion programada o
igualmente el valor visualizado en el display y se pasa a la moneda
sucesiva.

Presionando ESC se regresa al meni MONEDAS.

Fig. 7.8
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7.2.6 PRECIOS (Fig. 7.9)

Disponemos de hasta 8 precios aplicables a cada una de las
selecciones.

Pulsando “ENTER” se accede a la programacion de los diferentes
precios; en el display aparece:

“Precio 0 0000”

De la misma forma que hemos programado las dosis, podemos
programar los precios de venta, utilizando las teclas “P1”, "P2" y
“p3”,

)

INSERTAR PASSWORD 7£

Para venta gratuita (free-vend) es suficiente con programar el
precio de venta a 0 pts.

Pulsando nuevamente “ENTER” se confirma el valor programado,
y en el display aparece el precio siguiente:

“Precio 01 0000”

Pulsando la tecla “"ESC” volvemos al menu de precios.

VENTAS

OPCIONES

BEBIDAS

PRECIO-TECLAS

MONEDAS

PRECIOS

Fig. 7.9
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7.2.7 CODIGO (Fig.7.10)
INSERTAR PASSWORD |- —
-0

permite programar un nuevo cédigo,
[00000 ... 99999] VENTAS

OPCIONES

BEBIDAS
PRECIO-TECLAS
MONEDAS

PRECIOS

(6Dio -© - ;;‘gg‘[’]

Fig. 7.10

7.2.8 DATOS DE DEFAULT (Fig.7.11) @

Con esta funcion se cargan todos los datos de default.

Que ademés de los tiempos y las dosis de las selecciones, INSERTAR PASSWORD —»o
comprenden también password, monedas, precios, ‘— ==:== |
asociacién tecla-precio, programaciones generales,

habilitaciones, contadores descendientes, datos de venta

VENTAS
y otro.

Datos de default?

si se desea volver a cargar los datos de default, hay que

= : Z OPCIONES
programar en Si y presionar Enter), [Si/no]

BEBIDAS

PRECIO-TECLAS

PRECIOS

6DIGO

DATos DEDEFAULT ) — (@) »

Fig. 7.11
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7.2.9 DESCUENTOS (Fig.7.12)

INSERTAR PASSWORD 740
Descuento x ==

indica el descuento asociado a la bebida x

VENTAS
(x=1..8), [00000 ... 65535]

OPCIONES

BEBIDAS
PRECIO-TECLAS
MONEDAS
PRECIOS

(6DIG0

DATOS DE DEFAULT

D to 1
DESCUENTOS 407 - 351;;800

Fig. 7.12

7.2.10 INCLUIR JARRA (Fig.7.13)

Jarra selec. x @
Habilita la opcion jarra para la seleccién x (x=1..8),
[On/Off] |NSEKTA|? I_"}S-SWURD 740

VENTAS

OPCIONES

BEBIDAS

PRECIO-TECLAS

PRECIOS
(0pIG0
DATOS DE DEFAULT

DESCUENTOS

INCLUIR JARRA *0—4 —[on}—Jor

Fig. 7.13
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7.2.11 EURO (Fig.7.14)

Visualizacién Habilita la visualizacion de la conversion
[On/Off]

Punto fact.conv. Posicién del punto en el factor de conversion
[0..6 decimales]

Factor de conv. Factor de conversiéon [0..999999]

Conv.Moneda/Euro Selecciona si efectuar la conversion de la
moneda/euro o euro/moneda [On/Off]

Punto visualiz. Posicién del punto decimal en la visualizacion
de la conversion euro moneda
[00000,0000.0,000.00]

Nota: el parametro “Punto visualiz.” se visualiza sélo si la conversion
moneda/euro esta en Off.

INSERTAR PASSWORD ,Ao

VENTAS

OPCIONES
BEBIDAS
PRECIO-TECLAS
MONEDAS
PRECIOS

00160

Visualizacion

|
ﬁ
=

DATOS DE DEFAULT

Punto fact.conv. —|

DESCUENTOS

Fig. 7.14 Factor de conv.

INCLUIR JARRA

[
[
[

|

Conv.Moneda/Euro

|
E
=

Punto visualiz.

I
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7.2.12 RELOJ (Fig.7.15)

Hay a disposicion los siguientes menus:
Set hora/minutos
Encender
Lavados
Descontar

Set hora/minutos:

Set hora/minutos Programa la hora y el minuto actuales
[00:00..23:59]

Encender:

Inicio 1 Programa el horario de encendido 1
[00:00..23:59]

Fin 1 Programa el horario de apagado 1
[00:00..23:59]

Inicio 2 Programa el horario de encendido 2
[00:00..23:59]

Fin 2 Programa el horario de apagado 2

[00:00..23:59]
Nota: si “Inicio” es mayor o igual que “Fin”, la faja de encendido

no esta habilitada. Si se efectlia esto en ambas fajas, la maquina
estd siempre encendida.

INSERTAR PASSWORD - ao

VENTAS

OPCIONES

BEBIDAS

PRECIO-TECLAS

(00160
DATOS DE DEFAULT
DESCUENTOS

Fig. 7.15 INCLUIR JARRA
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Lavados
Lavado 1 Programa el horario del lavado 1 [00:00..23:59]
Lavado 2 Programa el horario del lavado 2 [00:00..23:59]

Descontar

Inicio 1 Programa el horario de inicio de los precios
descontados 1 [00:00..23:59]

Fin 1 Programa el horario de fin de los precios
descontados 1 [00:00..23:59]

Inicio 2 Programa el horario de inicio de los precios
descontados 2 [00:00..23:59]

Fin 2 Programa el horario de fin de los precios

descontados 2 [00:00..23:59]

Nota: si “Inicio” es mayor o igual que “Fin”, la faja de descontar
no esté habilitada.
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8.0 MANUTENCION Panel de manutencién (Versién solubles)

Se accede al mend manutencion presionando el tecla P9, que
estd situada en el lado de los componentes de la tarjeta teclado.
Una vez entrados en este mend, se inhabilita el monedero; en la

linea 1 se visualiza la frase Manutencidn xxx, en la cual xxx visualiza PRUEBA COMPLETO
la temperatura de la caldera, mientras que la linea 2 resulta en

blanco.
En dicho estado, las teclas del teclado asumen el siguiente
significado: PRUEBA AGUA
Version solubles:
® Tecla 1: Ensayo completo de una seleccion. Luego de la RESET ALARMAS
presion de dicha tecla, se visualiza en la linea 2: “Ensayo”y la
maquina aguarda que se efectle la seleccion; al final de la
erogacion, la maquina abandona el estado de ensayo y regresa LAVADO BATIDORA
al estado de manutencién. Si se desea regresar al estado v
g GRUPO CAFE

manutenciéon sin efectuar ninguna seleccion, es suficiente
presionar la tecla P9.

® Tecla 2: Ensayo agua de una seleccidn. En la linea 2: se LAVADO BATIDORA
visualiza “Ensayo agua” y la maquina aguarda que se efectie I-E(HE/CHOC-
la seleccidn. La seleccion se realizard poniendo en cero todos
los solubles; al final de la erogacion la maquina abandona el
estado de ensayo agua y regresa al estado de manutencion. Si LAVADO BATIDORA Ti
se desea regresar al estado manutencion sin efectuar ninguna
seleccion, es suficiente presionar la tecla P9.

® Tecla 3: Reset alarmas. Se ponen en cero todas las
alarmas. En la linea 2 se visualiza el mensaje Reset durante 2 DESPLAZAMIENTO ALARMAS
segundos.

@ Tecla 4: Lavado batidora café. Accionando esta tecla se
activa la electrovalvula café, luego de 0.5" la bomba y luego TOTAL VENTAS
de 0.5" la batidora de café por 10"; al final hay una espera de
6". Durante este periodo, en la linea 1 se visualiza el mensaje

“En lavado”, y en la linea 2 “Aguardar el mensaje”. Al final se
abandona la condicién de lavado y se regresa al estado REGRESO A SERVICIO
manutencion. (EN LA TARJETA TECLADO)

® Tecla 5: Lavado batidora leche/chocolate. Igual que la
Tecla 4 con la diferencia que se activan la electrovalvula y la
batidora de leche/chocolate.

0000000000

® Tecla 6: Lavado batidora té. Igual que la Tecla 4 con la
diferencia que se activan la electrovalvula y la batidora.

® Tecla 7: Desplazamiento alarmas. Utilizada para el
desplazamiento de las alarmas y de las indicaciones presentes.
Si hay indicaciones, se visualizan en la linea 2 apenas se entra
a manutencion; si no hay indicaciones, la linea 2 queda en
blanco. La visualizacién durante el estado manutencién no se
actualiza automaticamente; para actualizarla hay que presionar
nuevamente esta tecla.

® Tecla 8: Se visualizan durante 2 segundos las ventas totales
que no se pueden poner en cero, después de lo cual se regresa
al estado manutencién.

Tecla 9: Se regresa al estado normal.

Tecla 10: No utilizada.
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Version expreso:

Tecla 1: Ensayo completo de una seleccién. Luego de la
presion de dicha tecla, se visualiza en la linea 2: “Ensayo”y la
maquina aguarda que se efectle la seleccion; al final de la
erogacion, la maquina abandona el estado de ensayo y regresa
al estado de manutencion. Si se desea regresar al estado
manutencion sin efectuar ninguna seleccion, es suficiente
presionar la tecla P9.

Tecla 2: Ensayo agua de una seleccién. En la linea 2: se
visualiza “Ensayo agua” y la maquina aguarda que se efectle
la seleccidn. La seleccion se realizard poniendo en cero todos
los solubles; al final de la erogacion la maquina abandona el
estado de ensayo agua y regresa al estado de manutencion. Si
se desea regresar al estado manutencion sin efectuar ninguna
seleccion, es suficiente presionar la tecla P9.

Tecla 3: Reset alarmas. Se ponen en cero todas las
alarmas. En la linea 2 se visualiza el mensaje Reset durante 2
segundos.

Tecla 4 : Rotacién grupo café.
Tiene la funcién de ejecutar una rotacién del grupo café.

Tecla 5: Lavado batidora leche/chocolate. Accionando
esta tecla se activa la electrovalvula leche/chocolate y la bom-
bay luego de 1" la batidora leche/chocolate para una cantidad
de agua igual a 100¢?; al final se aguardan 6". En este periodo,
en la linea 1 se visualiza el mensaje En lavado, y en la linea 2
Aguardar el mensaje. Al final se abandona la condicién de lavado
y se regresa al estado manutencion.

Tecla 6: Desplazamiento alarmas. Utilizada para el
desplazamiento de las alarmas y de las indicaciones presentes.
Si hay indicaciones, se visualizan en la linea 2 apenas se entra
a manutencién; si no hay indicaciones, la linea 2 queda en
blanco. La visualizacion durante el estado manutencién no se
actualiza automaticamente; para actualizarla hay que presionar
nuevamente esta tecla.

Tecla 7: No utilizada.

Tecla 8: Se visualizan durante 2 segundos las ventas totales
que no se pueden poner en cero, después de lo cual se regresa
al estado manutencion.

Tecla 9: Se regresa al estado normal.

Tecla 10: No utilizada.

www.vendival.com

Panel de manutencién (versiéon expreso)

PRUEBA COMPLETO

PRUEBA AGUA

RESET ALARMAS

ROTACION GRUPO CAFE

LAVADO BATIDORA
LECHE/CHOC.

DESPLAZAMIENTO ALARMAS

TOTAL VENTAS

REGRESO A SERVICIO
(EN LA TARJETA TECLADO)

09000000000
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9.1 Limpieza y carga

9.0 MANTENIMIENTO E INACTIVIDAD
Para garantizar durante mucho tiempo el correcto
funcionamiento del distribuidor, es necesario una limpieza
A periddica en algunas de sus partes. La limpieza de algunos
elementos es indispensable para cumplir las normas
sanitarias vigentes. Estas operaciones se realizan con el
distribuidor abierto y apagado, las operaciones de limpieza, han
de realizarse antes de la carga del producto.
Para garantizar el ejercicio normal, el aparato tiene que ser
instalado en lugares en donde la temperatura ambiente esté
comprendida entre una temperatura minima de +1°C y una
maxima de +32°C y la humedad no supere el 70%. Tampoco se
puede instalar en aquellos locales en donde la limpieza se realice
con mangueras de agua (eje. Grandes cocinas, etc).
No utilizar chorros de agua para la limpieza de la maquina.

P

9.1.1 Proc

Equipo ideal:

Para los encargados de la carga y de la manutencion, el equipo

ideal deberia estar compuesto por:

- Valija porta instrumentos

- Uniforme limpio

- Guantes descartables

- Borne para cerrar las pajillas

- Rollo de papel alimentario

- Bastén en madera o plastico

- Confeccion de detergente

- Confeccion de desinfectante

- Cartel “Distribuidor fuera de servicio ”

- Mesita de apoyo (facultativa)

No utilizar nunca:

- Esponjas, esponjitas, trapos de tela

- Pinceles

- Destornilladores u objetos metdlicos

Cémo obtener la higiene:

- Se obtiene con el empleo de desinfectantes

Coémo obtener la limpieza:

- Se obtiene con el empleo de detergentes y/o detersivos
Los desinfectantes tienen por objeto destruir |
microorganismos presentes en las superficies.

Los detergentes tienen por objeto eliminar la suciedad mas
grosera.

Existen en comercio productos que son al mismo tiempo
detergentes/desinfectantes. Normalmente se consiguen en la
farmacia.

Con la aplicacién del HACCP se fijan algunas reglas higiénicas
para sistemas de autocontrol empresarial referidas a:

- La limpieza de los locales

- El transporte de los productos

- La manutencién de las maquinarias

- La eliminacién de los deshechos

- Aprovisionamiento del agua potable

- La higiene del personal

- Las caracteristicas de los productos alimenticios

- La formacion del personal

- (directiva 93/43/CEE)

Las operaciones de limpi p ser efect

1 en el lugar en el que esta instalado el distribuidor automatico

2 en la empresa que gestiona el servicio

Ejemplo de procedimiento de limpieza ideal de un

distribuidor automatico de bebidas calientes:

El encargado de la higiene de la instalacion, antes de abrir el

distribuidor, debe asegurarse del estado de limpieza del ambiente

circunstante y poner un cartel que indique a los potenciales
consumidores que:

- “el aparato esta fuera de servicio por manutencion”

- es importante que, durante las operaciones de limpieza y
sanificacion, el encargado no tenga que suspender nunca su
trabajo para hacer funcionar el distribuidor.

os para la limp del distrik

os

d d

9.1.2 Limpieza periédica a cargo del responsable de la

manutencion

Primera operacion. Eliminacion de los deshechos presentes en

los bidones de la basura (vasos sucios, paletinas, papel, pafiuelos,

etc.). Después de la eliminacion de los deshechos, pueden

comenzar las limpiezas del ambiente.

- eliminacién de la suciedad mas grosera

- sanificacion de los pisos y de las paredes del ambiente en el
radio de 1 metro alrededor del distribuidor automético

- al finalizar, se accede a la abertura del distribuidor

www.vendival.com
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9.1.3 Lii i cotidi: ac ji

La finalidad de esta, es prevenir la formacion de bacterias en las
zonas de contacto con los alimentos.

A

Realizar las siguientes operaciones:
- limpiar todas las partes visibles de la zona de recepcién de
vasos (Fig.9.1 e Fig.9.2)

Para todas las operaciones de limpieza, hay que atenerse
a las disposiciones presentadas en el parrafo 9.1.1

Desmontar y lavar cuidadosamente:

- embudos y cierre magnético de contenedores de producto
(Fig.9.3-pos.1)

- salida de agua, (2), batidoras (3) y aspas de las batidoras (4)

Fig.9.1

Fig.9.3
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- tubos de silicona de dispensacion del producto
- ventana y soporte de dispensacion del producto (Fig.9.4)
- rampa y embudo de café (Fig.9.5)

Antes de montar de nuevo, secar cuidadosamente todos los
elementos.

- Pimpiar los residuos de café del grupo. Este se puede extraer
para facilitar la tarea (Fig.9.6)

Fig.9.5
- sacar el cubo de residuos para limpiarlo o sustituirlo 9.1.4 Limpieza semanal
(Fig.9.7) Sacar todos los contenedores y limpiar con un trapo humedo: la
- sustituir el contenedor de los posos de café,(versiones de café base de apoyo de los contenedores, el suelo del distribuidor, el
en grano) (Fig.9.8) exterior del distribuidor, y en particular la zona de
Ultima operacién: recoleccién del dinero. dispensacion(Fig.9.9).
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9.1.5 Carga de producto

Cuando sea necesario proceder a la carga de producto y los
materiales de consumo del distribuidor automatico.

tomar como referencia la sec.6.0 correspondiente a la primera
instalacion.

9.2 MANTENIMIENTO
ACONSEJADA CADA DIA CADA CADA MES CADA SEIS CADA 10.000
SEMANA MEISES BATIDAS

Tirare lavartodas as partes a vista da zona de distribuigdo

Esvaziar os recipientes fundos liquidos, limpa-los e/ou
substitui-los

Esvaziar o saco dos fundos café

Extrair todos os recipientes e limpar com um pano
molhado todas as partes de apoio dos recipientes, assim
como a base do distribuidor e o extemo particularmente
a zona distribuicdo

Desinfectartodas as partes em contato com alimentos

Extraire lavaro GRUPO CAFg, lubrificartodas as partes
em movimento utilizando graxa ao silicone para uso E
alimentar

Substituir as vedagdes e os filtros |E|

9.2.1 Mantenimiento ordinario y extraordinario

Las operaciones descritas en esta seccion son puramente
orientativas, ya que pueden variar segun: dureza del agua,
humedad, producto utilizado, condiciones y modo de trabajo, etc.

Para todas las operaciones que precisen
desmontar algin componente del distribuidor,
asegurarse de que esta desconectado; confiar
estas operaciones a personal cualificado.

Confiar las operaciones descritas a continuacion a personal com-
petente.

Si las operaciones requieren el acceso al distribuidor coniarlo a
personal preparado.

Para intervenciones mas complejas, como la descalcificacién de
la caldera, es necesario un perfecto conocimiento de la maquina.
Mensualmente realizar la desinfeccion de todas las partes en
contacto con los alimentos, utilizando productos a base de cloro y
siguiendo lo descrito en la seccion, 6.5.
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9.2.2 Mantenimiento Grupo Café

Se aconseja retirar mensualmente el grupo y lavarlo
abundantemente en agua caliente.

Es condicion necesaria de esta operacion que el grupo café se
encuentre en posicion de reposo.

Sucesivamente, separar el tubo indicado en la fig. 9.10, destornillar
el botén A, girar la palanca B (fig. 9.11) y entonces extraer todo
el grupo de café.

A los 5000 servicios y también mensualmente, es necesario
lubricar todas las partes moéviles del grupo, utilizando grasa de
silicona para uso alimentario (Fig.9.12):

- filtro inferior (1)

- biela (2)

- guia (3)

Tras 10.000 servicios es necesario sustituir la junta del pistén y el

filtro:

- junta

— Destornillar el tornillo (Fig. 9.13), lavar el filtro (2) y si es
necesario substituirlo.

- montar todo en sentido inverso

Fig. 9.12

Fig. 9.13

PROCEDIMIENTO DE CONTROL DE LA PUESTA EN FASE DEL
GRUPO CAFE

Asegurarse de que, en la fase de reposo, el indice giratorio esté
alineado al indice de fase (véase Fig. 9.14).

www.vendival.com
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P )y <

INDICE DE FASE

&

=

INDICE DE
EROGACION

=

Asegurarse de que durante la fase de erogacion el indice giratorio
esté anticipado de no mas de 1,5 mm del punto de referencia de
erogacion (el indice giratorio debe estar en posicion de erogacion
entre 0 y 1,5 mm del punto de erogacion).

Fig. 9.14
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IEI 9.3 Dosificacién

9.3.1 Regulacién de la dosis y el molido
El distribuidor estd regulado de fabrica para los siguientes valores:

- temperatura del café en el vaso aprox. 78 © C. para 38cc de
producto dispensado

- temperatura en el vaso de productos solubles aprox. 73 © C
- dosificacion del café en grano aprox. 7,0 gramos

- dosificacion del producto tal y como se indica en la siguientes
tablas.

Para personalizar y mejorar el resultado segun el producto utilizado,
se recomienda revisar:
- Gramaje del café molido. Variar la cantidad actuando sobre el
botén puesto en el dosificador (Fig.9.15).
Cada salto del botén de regulacion corresponde a un valor de
0,05 gramos.
Girando a la derecha la dosis disminuye.
Girando a la izquierda la dosis aumenta.
La variacién de producto se puede controlar mediante las Fig. 9.15
muescas de referencia colocadas en el cuerpo dosificador (véase
la figura 9.15).
La tableta de café, normalmente, debe presentarse compacta
y levemente himeda.

- Regulacién del grado de molienda. Girar el tornillo (Fig.9.16)
para obtener los resultados deseados.
Girando a la derecha se obtiene un molido fino; girando a la
izquierda se obtiene un molido grueso.
Después de la regulaciéon hay que efectuar 3 erogaciones de
producto para verificar que la regulacion sea justa, cuanto mas
fino es el gramaje, mayor serd el tiempo empleado en la
erogacion del producto.

9.3.2 Regulacién del caudal de agua en las electrovdlvulas
de soluble (sélo versién solubles)

En los productos solubles pueden regular electronicamente la cantidad
de agua y la dosis del polvo variando los parametros estandar; el
procedimiento esta ilustrado en el capitulo 7.0 PROGRAMACION.

Para problemas relacionados con la formacién de cal, se puede
reducir o aumentar el caudal de las electrovélvulas de soluble.

Fig. 9.16

9.4 Inactividad

Para una prolongada inactividad del distribuidor, es necesario
efectuar las siguientes operaciones preventivas:

- Desconectar eléctricamente e hidraulicamente el distribuidor

- Vaciar por completo la caldera de solubles y la cubeta de entrada
de agua, para ello, quitar el tapdn situado en el tubo largo de
la salida de liquidos.

- Colocar de nuevo el tapén.
- Vaciar todo el producto de los contenedores (Fig.9.17).

— Proceder al lavado de todas las partes en contacto con alimentos
tal y como se ha descrito en apartados anteriores

- Vaciar el cubo de residuos y limpiarlo cuidadosamente
- Sacar la bolsa de posos de café
- Limpiar con un pafio limpio, todas las superficies internas y

da 3 P
externas del distribuidor automatico ,ﬁg(/JL/P:éj U

R N . 2 T N R A

- Proteger el exterior con un film o bolsa de celofan ,xx:a*:x‘ﬁ>/w;\v,i{§;;;:§,‘y§f;

o el
G T Y S ST
¥ S

- Almacenar en un local seco, resguardado y a una temperatura SRR Rt A
Rt R A N .
no inferior a 1° C. SIS e M 2 % Fig. 9.17
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10.0 GUIA DE FALLOS Y ANOMALIAS MAS COMUNES

En la funcién de servicio, se visualiza inmediatamente el fallo, se representa de la siguiente forma:

Mensaje en el display

Alarma - Error eeprom

Alarma - No calienta

Alarma - Err. monedero

Alarma - Factor de escala

Causa probable

Se activa si se detecta un error en la eeprom.
En la linea 2 se visualiza el mensaje Error|
eeprom. Ejecutando la operacién de reset, se
volveran a cargartambién los datos de default
enlaeeprom (sélosiestaalarmaestd
presente).

Se activa si la resistencia de la caldera queda
encendidapormédsdel5minutos
consecutivos y la temperatura de la caldera
es de mds de 10 °C inferior a la temperatura
de set. La verificacion de dicha alarma apaga
todas las salidas que afectan a la erogacion,
con excepcion de la resistencia, cortando las
eventuales erogaciones en curso e inhabilita
el monedero. En la linea 2 se visualiza el
mensaje No calienta.

Esta alarma esté activa sélo si esta habilitado
el monedero Executive o MDB. Se activa
cuando se verifica un error de conexién entre
la tarjeta y el monedero o no se detecta el
monedero.-Executive: esta previsto un
retraso de 60 segundos desde cuando no se
detecta el monedero hasta cuando se activa
la alarma.-MDB: el retraso es de 10 seg. en el
encendido, es decir, aproximadamente 2
segundos.

En el empleo del monedero Executive (no en
Price Holding) o MDB, si se programa un valor
del precio tal que multiplicado por la moneda
bésica del monedero se supera el range de
valoradmisible para el precio, se indica con el
mensaje factor de escala. Dicha alarma se
autorestablece apenas se le adjudica un valor
admisible al valor programado.

Solucion

Efectuar lel reset de las alarmas.

Verificar los parametros de
programacion. Verificar Clixon y
eventualmente reactivar.

Verificar la sonda NTC y las conexiones
correspondientes y eventualmente
sustituir.

Verificar la tension en los extremos de la
resistencia calentadora.

el el ] ][]

Verificar, con el distribuidor apagado, el
valor Ohmio de la resistencia.

Dichas alarmas se autorestablecen

Verificar el valor correcto de la moneda bésica
en los pardmetros de programacion del
monedero.

Alarmas memorizadas

ALARMA BEB. NO DISP.

Se activa si esta presente la indicacién EO5 y
cualquiera de las indicaciones E02, E03, EO4,
E06 y E025.

Verificar las indicaciones

Alarmas no memorizadas

EO8 VACIO AGUA

Se activa luego de 2 segundos a partir de la
deteccidn del microinterruptor de vacio del
agua. Apaga la resistencia y reinicializa el
timeout para E12. Para los primeros 4 minutos,
el mensaje visualizado es carga agua, es decir
hasta que la electrovalvula de carga del agua
queda abierta para luego visualizar el mensaje
Vacio agua. Dicha alarma tiene como efectos
el de inhabilitar el monedero y la erogacién de
bebidas. Se autorestablece.

Verificar la capacidad hidrica de la
instalacién de red.Electrovélvula entrada
aguaBuen funcionamiento del
microinterruptor de la cubeta.

Vaciar el cubo de desperdicios liquidos

Verificarel microinterruptorcubetay
eventualmente sustituir

E12 TEMP.<60C

Se verifica si con el reset no se alcanza en 15
minutos la temperatura de set menos 15 °C, o si
durante el funcionamiento normal la temperatura
queda por debajo de los 60 °C por 15 minutos.

Verificar los pardmetros de
programaciénControlar el Clixon

Indicaciones memorizadas

E02 MOLINILLO

Se activa si vence el timeout programado
del molinilloEl display visualiza el mensaje
"Sin café". El importe se restituye sélo en el
caso de molienda instantanea.

Llenar el recipiente

Verificar que no hayan impedimentos entre
las muelasVerificar las conexiones
eléctricas del motor

E03 GRUPO CAFE

www.vendival.com

Se activa si vence el timeout programado del
grupo café.El display visualiza el mensaje
"Sin café". El importe se restituye.
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Verificareventuales roturas y la alimentacion
eléctrica del motor

Verificar el microinterruptory
eventualmente sustituir.
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Mensaje en el display

Causa probable

Solucién

Indicaciones memorizadas

E04 BOMBA EXPRESO

Se activa durante la erogacidn del agua del
café, si no se erogan por lo menos 10 c3 en
el timeout programado de la bomba EI
display visualiza el mensaje "Sin café". El
importe se restituye

Verificar la bomba y eventualmente
sustituir.

Verificar la electrovélvula del café y
eventualmente sustituir.

Verificar el contador volumétrico y
eventualmente sustituir

EO5 BOMBA SOL.

E06 DOSIFICADOR DE CAFE

Se activa durante la erogacién del agua de los
solubles o del agua caliente, si no se eroga por
lo menos la mitad de la dosis en el timeout
programado de la bomba.El display visualiza el
mensaje "Sélo expreso”. El importe se restituye
si no se estaba suministrando agua caliente.

Se activa si luego de la fase de desenganche
del café el microinterruptorde la dosis queda
presionado.El display visualiza el mensaje
"Sin café". El importe se restituye

Verificar la bomba y eventualmente
sustituir

Verificar la electrovélvula de los solubles y
eventualmente sustituir

Verificar el contador volumétrico y
eventualmente sustituir

Verificar el microinterruptor de dosis y
eventualmente sustituir

Verificar eventuales obstrucciones y
eventualmente extraerlas

E11 SONDA NTC

E16 CAPACIDAD

Se verifica si la sonda de temperatura se
pone en cortocircuito o el circuito esta
abierto.La resistencia se apaga si el NTC
estd en cortocircuito o abierta. Con el
encendido esta previsto un retraso de 30
segundos antes de la verificacién de la
alarma.

Erogacion de solubles o de agua caliente: se
verifica si se suministra una cantidad de agua
comprendida entre el 50% y el 70% de la dosis
programada. El display visualiza el caracter "*"
como ultimo cardcter. Esta indicacién
prevalece sobre las de los contadores
descendentes (las tres sucesivas).

Verificar la resistencia de la sonda NTC y
eventualmente sustituir

Verificar las conexiones eléctricas.

Verla nota (1)

E22 DEPURADOR

Se activa si el valor del contador descendente
del depurador es igual a cero.

Regenerar el depurador. Restablecer el
contador descendente. Depurador en progr.

E23 MUELAS

E24 FILTROS

Se activa si el valordel contador descendente
de las muelas del café es igual a cero.

Se activa si el valor del contador descendente
de los filtros de café es igual a cero.

Sustituir las muelas. Restablecer el
contador descendente. Muelas en progr.

Sustituir los filtros.Restablecer el contador
descendente. Muelas en progr.

Indicaciones memorizadas omnifet

E30 - OMNIFET XX

Se activa cuando se detecta una falla en el
omnifet xx.

T T Y T e - e R T =

Verificar los eventuales cortocircuitos
relativos al OMNIFET indicado. Eliminar la
causa y apagar el distribuidor por algunos
minutos.Efectua el reset de las alarmas

%

(no utilizado)

(no utilizado)
Electrovélvula té
Motorreductor azdcar
Electrovalvula café

N U A WN~O

Motorreductor té limon

Salida controlada del omnifet (versioén soluble)
Electrovalvula agua caliente

Electrovédlvula leche/chocolate

Motorreductor leche
Motorreductor té melocotén
Motorreductor chocolate
Licuadora Leche/chocolate
(no utilizado)

Licuadora café

Licuadora té

(no utilizado)

www.vendival.com
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Mensaje en el display Causa probable

Solucién

%

Salida controlada del omnifet (versiéon expreso)
Electrovalvula entrada agua

(no utilizado)

Electrovalvula leche/chocolate

(no utilizado)

Electrovalvula agua caliente

(no utilizado)

Electrovélvula café

N O 0 A WN N O

(no utilizado)

Motorreductor leche

9 Contragolpes

10 Motorreductor chocolate
11 Licuadora Leche/chocolate
12 (no utilizado)

13 (no utilizado)

14 Magneto café

15 (no utilizado)

OMNIFET BOMBA omnifet de la bomba

Se activa cuando se detecta una falla en el

Verificar eventuales cortocircuitos relativos
al OMNIFET BOMBA. Eliminar la causa y
apagarel distribuidor durante algunos
minutos.Efectuar el reset de las alarmas.

[¥]
[¥]

Verificar la bomba y eventualmente
sustituir.

Indicaciones no memorizadas

E25 - NO GRUPO

Detecta la falta del grupo. Con esta alarma
se inhabilita el monedero y la seleccién
bebidas.Dicha alarma se autorestablece.

Verificar el microinterruptor de presencia
del grupo y eventualmente sustituir.

M La alarma E-16 Volumen, es una simple sefializacién, no
bloquea, indica una progresiva reduccion del caudal de agua
en el circuito de la bomba, electrovélvula, o un fallo en el
contador volumétrico,(ventolina). Esta sefializacion, avisa de
un inminente fallo,E-04 BOMB O E-05- BOMB.

Estédn previstos otros indicaciones que no bloquean la maquina
pero avisan que es necesaria la regeneracion de las resinas del
descalcificador, el cambio de las muelas del molinillo o del filtro. El
nimero de servicios para los que aparece la sefializacién, se
programa en el menu de “OPCIONES”, las sefalizaciones previstas
son:

- * para sefalar el error E-16 VOLU

- Ol para sefialar la regeneracion de depurador

- & para sefialar la sustitucién del filtro

- $ para sefialar la sustitucion de las muelas de molinillo
-# para sefialar la sustitucién de los filtros y de las muelas

- % para sefialar la regeneracion de las depurador y la
sustitucion de las muelas

-Q para sefialar la regeneracion de las depurador y la susticion
de los filtros

- n para sefialar la regeneracion de las depurador, |a sustitucion
de los filtros y de las muelas
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En presencia de uno de estos simolos, entrando en la modalidad
de SERVICIO el display visualizara, en su lugar, el mensaje
ALARMA seguida del simbolo que identifica el tipo de operacion
de mantenimiento a realizar.

Estd prevista como medida de seguridad la “presencia del grupo”
(microinterruptor situado en soporte del cojunto grupo-caldera)
en la versidén con grupo de plastico; en ausencia del grupo la
maquina sefala el mensaje “SELECCIONE BEBIDA SIN CAFE’
EXPRESO”.
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11.0 DESMANTELAMIENTO
Proceder a vaciar de producto y de agua tal y como se ha descrito
en el parrafo anterior. y

Para el desmantelamiento, se ha de desmontar el distribuidos
automatico separando las piezas segln su naturaleza, (plasticos,
metales, etc.).

Confiar a personal especializado cada uno de estas portes.

Si consta de grupo de frio, confiar este ultimo, sin desmontarlo, a
personal autorizado para el desmantelamiento de grupos de frio.

Fig.11.1

12.0 ACCESORIOS

12.1 Kit horquilla vaso

A pedido, hay a disposiciéon una horquilla vaso para montar en el
interior del espacio de erogacion (Fig.12.1), para utilizar para
sujetar el vaso en el momento de la erogacion de la bebida.

El kit esta compuesto por:
- Horquilla

- Tornillo de sujecion

- Inyector para café soluble

Fig.12.1
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Cdédigo Cantidad

| Ausencia pieza particular

l Cableado

| Tarjeta electronica
Central alimentacion eléctrica

| Panel pulsadores seleccion

Circuito hidraulico

| Bomba

Electrovalvulas

| Motores/Electroimanes

| Micro interruptores
Grupo café

| Molinillo dosificador
Distribuidor vasos

| Distribuidor paletinas

Grupo refrigerador

| Filtro

I NOTA SOBRE LA SATISFACCION DEL PRODUCTO:

| (Reflejar eventuales notas sobre
el producto y/o sobre el servicio
| ofrecido por la Bianchi Vendig

S.p.A., para obtener, en el futuro,

|/ un producto que cumpla siempre
dl con sus expectativas de calidad)

www.vendival.com
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Cableado

Tarjetas electronicas
Central alimentacion eléctrica
Panel pulsadores seleccion
Circuito hidraulico

Bomba

Electrovalvulas
Motores/Electroimanes
IMicro interruptores

|Grupo cafe

Molinillo dosificador
Distribuidor vasos
Distribuidor paletinas
Grupo refrigerador

Filtro

Otro

NOTA SOBRE SATISFACCION DEL PRODUCTO:

(Reflejar eventuales notas
sobre el producto y/o
sobre el servicio ofrecido
por la Bianchi Vendig
S.p.A., para obtener, en el
futuro, un producto que
cumpla siempre con sus
expectativas de calidad)
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Abajo son las configuraciones STANDARD de las placas que se inserta en el botdn
push-selecciéon del modelo indicado.

Teclado Sprint E2S  Teclade Sprint I4S

CAFE CORTO AZUCAR
CAFE LARGO CAFE CORTO
CAFE CORTADO CAFE LARGO
CAPUCHINO CAPPUCCINO
CAFE’'CHOC MOCACHINO
CHOCOLATE CHOCOLATE

CHOCO - LECHE

CHOCO - LECHE
AGUA CALIENTE

AGUA CALIENTE

Teclado Sprint I5S  Teclado Sprint I6S

. | P s
RIS SelesLiunes
AZUCAR AZUCAR
CAFE CORTO CAFE CORTO
CAFE LARGO CAFE LARGO
CAPPUCCINO CAPPUCCINO
MOCACHINO MOCACHINO
CHOCOLATE CHOCOLATE
CHOCO - LECHE TE
TE’ SEGUNDA TEA
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Alimentazione per Kit opzionale sistemi di pagamento

Payment system

Elettrovalvola ingrresso acqua
Inlet water electrovalve

Elettrovalvola acqua latte/cioccolata
Chocolate/milk electrovalve

Elettrovalvola acqua t&
Tea electrovalve

Elettrovalvola acqua caffé
Coffee water electrovalve

Predisposizione per Kit lampada portiera
Lamp door kit predisposition

Predisposizione per Kit pompa immersione
Indipendent pomp kit predisposition

Motore polvere zucchero
Sugar motor powder

Motore polvere t& limone

(solo per modello allacciamento a rete)

Tea lemon motor powder
(only for hidryc net connection model)

Motore polvere latte
Milk motor powder

Motore polvere cioccolata
Chocolate motor powder

Motore polvere caffé
Coffee motor powder

Motore polvere t& dlla pesca
(solo per modello a 6 scatole)

Tea peach motor powder
(only for 6 canister model)

Frullino latte/cioccolata
Milk/chocolate mixer motor
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Tea mixer motor
Pompa 24 Volt
24 Volt pump

Frullino caffé
Coffee mixer motor
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07/01/2008 in —01 per aggiunta tubi antimicrobici

SCHEMA IDRAULICO
HYDRAULIC SCHEME

cod. 11106011—01Fogiio 1

[ —
m\zmm#wmh‘owm\zmm#wm

19
20

Bianchi Data 07.01.2008 |Dis. Beccalli
SCHEMA HYDRAULIQUE cae T [ TT 111 ]
ITALIANO A= Tubo teflon 4x6 = Jubo silicone 5x9 DENOMINAZIONE
B = Tubo silicone 3x6 AM (C) SPIO9NB
Serbatoio autonomo estraibile |(C= Tubo silicone 5x9 AW (C) SPI13NB
Fermaglio D = Tubo silicone 8x12 *= Vite + rondella per ferma tubo
E = Tubo silicone 6x9 (cod.vite32010226 cod.rondella35155216)

Scatola dosatrice cioccolatal
Scatola dosatrice latte
Scatola dosatrice caffé

Scatola dosatrice zucchero
Blocchetto elettrovalvole solubili
Caldaia

Clixon antiebollizione

Riduttore di portata da 12 cc/sec ¢ 1,6 mm
Supporto ugelli erogazione
Vaschetta raccogliliquidi
Elettrovalvola

Raccordo di scarico

Flangia di miscelazione
Tappo per sfiato

Tappo

Strozzatura per EV antitrabocco
Raccordo pass—paratia
Camera di miscelazione

= Riduzione caffé

F =Tubo pve crist. 12x16 *k= Aggiunta tubo 6x9
G = Tubo pve crist. 9x12
H = Riduzione latte

comé spessore su filtro

\

—_ T
_ D70 J ‘ ‘ ‘
]

ENGLISH

APPROVATO:

VERIFICATO:

OO ~WN -

Water tank estr.

Pipe holder

Chocolate or milk canister
Chocolate or milk canister
Coffee product canister

Sugar product canister
Instant valve

Boiler

Antiboiling system (safety heat sensor)
Water flow reductor by 12 cc/sec ¢ 1,6 mm
Erogation system

Waste bin

Inlet valve

Junction for waste bin

Mixer support

Tap

Ta

"T"Junction for inlet valve
Pipe fitting

R0 Mixer

>
>
>
-

B630
B220
B210

D120

<
<

C140
C70

D300

FRANCAIS

D100 |

> £ 320
—7

OO~ OThWN -

Réservoir autonome estr.
Broche

Trémie doseuse "Chocolat”
Trémie doseuse "Lait”
Trémie doseuse ’Café”
Trémie doseuse “Sucre”
Soupape eletrique solubles
Chaudiére

Clixon 75°

Gicleur 12cc/sec #1,6mm
Cup station

Cuvette ramasse liquide
Soupape eletrique entrée eau
Raccord de déchargé
Support pur mixer

Bouchon pour soupape eletrique
Bouchon

Etranglement a "T”

Passe paroi

20 Batteurs

D240

11

D90 14

1l 12
]

Caffe’

=
(09
0 Beccuccio a gomito X

(| Beccuccio diitto Latte
smussato Acqua calda
Cod. 05096035

www.vendival.com
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—01 dal 07/01/2008 per aggiunta tubi antimicrobici

SCHEMA IDRAULICO

HYDRAULYC SCHEME coa. 1110562101

Bianchi Data 12102009 |Dis. Bertola
Vending group SCHEMA HYDRAULIQUFE Eaiz 1] [ [ 11111
ITALIANO A=Motmes DENOMINAZIONE
= lubo siicone IX
o SPE 09 NB
Scatola dosatrice cioccolata g= ;”20 5’;{0"”3 ZX?ZAM © e Vo 4 rondel oar forma ub SPE 12 NB
7 = = Vite ronaeiig per rerma tubo
ﬁcaz"ﬁa dosa t—z.’fce p latte F — Tubo siicone 5¢9 (cod wite32010226 bod.rondellass155216]
asc e‘ raccogittondl F = Riduzione latte For= Aggiunta tubo 5x9
Caldaia comé’ spessore su filtro

FElettrovalvola tre vie caffé
Gruppo caffé

Blocchetto elettrovalvole solubili
Serbatoio autonomo estraibile
Raccordo a Y’

10 Raccordo pass—paratia

11 Filtro acqua

12 Vaschetta riserva acqua

13 Bypass

14 Rilevatore di flusso

15 Pompa

16 Cup station

17 Vaschetta raccogliliquidi

18 Raccordo di scarico

19 Frullino

O©CoOoONIOOO WO

ENGLISH

Chocolat canister
Lait canister
Wate bin

Boiler

Coffee valve
Coffee unit
Instant valve

Water canister estr.
"Y” Junction

10 Pipe — fitting

11 Water filter

12 Water canister

13 Bypass

14 Flussimeter

15 Pump

16 Cup station

17 Waste bin

18 Junction for waste bin
19 Mixer

OCO~NOO MW

E200
€200

E300

FRANCAIS

16
Trémie doseuse chocolat

Trémie doseuse lait '

Cuvette fonds café 18 ﬁ DForceIIa per bicchiere
Chaudiére
Soupape eletrique 3 voies 17

Groupe café ( ]
Pompe

Cuvette eau estr.
Raccord 3 voies
10 Passe — paroi

11 Filter de I'eau
12 Cuvette eau Latte + Cioccolata
13 Bypass

14 Indicateur de flux /U o cal o
15 Pompe gello capillare l@
@)

16 Cup station 0 Beccuccio a gomito

17 Cuvette ramasse liquide D Beccuccio diritto Acqua 0
18 Kaccord de déchargé
Mixer

APPROVATO:

OO WM

Caffé

VERIFICATO:
=
©

www.vendival.com Telf. 902 07 07 59 - Watsapp 615 35 50 96




23.01.06 in —01 per sostituzione raccordo T con raccordo Y sotto la vaschetta

07/01/2008 in —02 per aggiunta tubi antimicrobici

O __ HYDRAULYC SCHEME =
Bianchi SCHEMA HYDRAULIQUE ca o TT T T

SCHEMA IDRAULICO cod. 11105511 —OZFog“m

[Dis. Beccalli

ITALIANO

[VoJe B B ING) BN BN b By

Scatola dosatrice cioccolata
Scatola dosatrice latte
Vaschetta raccoglifondi

Caldaia

Fletrovalvola tre vie caffé
Gruppo caffé

Blocchetto elettrovalvole solubili
Vaschetta acqua

Raccordo a Y

Tappo

Filtro acqua

Depuratore

Elettrovalvola ingresso acqua
Rilevatore di flusso

Pompa

Cup station

Vaschetta

Raccordo di scarico

Frullino

ENGLISH

APPROVATO:

VERIFICATO:

Chocolat canister
Lait canister

Wate bin

Boiler

Coffee valve
Coffee unit
Instant valve
Water canister
"Y” Junction

Tap

Water filter
Depurator

Valve inlet water
Flussimeter
Pump

Cup station
Waste bin
Junction for waste bin
Mixer

FRANCAIS

Trémie doseuse chocolat
Trémie doseuse lait
Cuvette fonds café

Chaudiére

Soupape eletrique 3 voies
Groupe café

Pompe

Cuvette eau

Raccord 3 woies

Bouchon

Filter de I'eau

Epurateur

Soupape eletrique entrée eau
Indicateur de flux
Pompe

Cup station

Cuvette ramasse liquide
Raccord de déchargé
Mixer

A= Tubo teflon 4x6 = Jubo silicone 5x9
B = Tubo silicone 3x6 AM (C) DENOMINAZIONE

C = Tubo silicone 5x9 AM (C) SPE 05 NB
D = Tubo sili 812 *= |ite + rondella per ferma tubo

E= nljbz ny-gooﬁ,': 5:9 (cod. vite32010226 godronde//a.3’575527‘-‘ SPE 10 NB
F =Tubo pve crist. 12x16 +k= Aggiunta tubo 6x39

G = Tubo pvc crist. 912 comespessore su. filtro

H = Riduzione latte

| = Riduzione caffé 1 2

o

C70

C115

A0

D130

A 550

————————e e —

16

& DForceIIa per bicchiere

17

—_
w
p—

AN Latte + Cioccolata

. O3 Caffé
/ Ugello capillare l@
&Y

0" Beccuccio a gomito
P Beccuccio diritto

www.vendival.com
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07/01/2008 in —01 per aggiunta tubi antimicrobici

SCHEMA IDRAULICO
Bianchi HYDRAULIC SCHEME
“Vending group SCHEMA HYDRAULIQUE

cod.11104011-01rogiio 1

Data 07.01.2008 |Dis. Beccalli
Ediz. 1] | [ [ | ][]

ITALIANO

©0O N0 O, N

14
15
16

Scatola polvere té

Scatola dosatrice doppia cioccolata
Scatola dosatrice latte

Scatola dosatrice caffé

Scatola dosatrice zucchero
Blocchetto elettrovalvole solubili
Caldaia

Clixon antiebollizione

Strozzatura per elettrovalvola antitrabocco
Supporto ugelli erogazione
Vaschetta raccogliliquidi
Elettrovalvola ingresso acqua
acqua con protezione antitrabocco
Raccordo di scarico

Raccordo per tubo

Riduttore di portata da 12 cc/sec ¢ 1,6 mm

ENGLISH

©CO N0 s WN -

[ Y
W™= o

14
15
16

Tea product box

Double chocolate or milk box
Milk product box

Coffee product box

Sugar product box

Instant valve

Boiler

Antiboiling system (safety heat sensor)
“T” junction for inlet valve
Cup station

Waste bin

Inlet valve with waterblock
Junction for waste bin

Pipes junction

Fater flow reductor by 12 cc/sec ¢ 1,6 mm

FRANCAIS

APPROVATO:

OO IO 0 WO

10
1
12
13
14
15
16

VERIFICATO:

Trémie doseuse “The”

Double trémie doseuse “Chocolat”
Trémie doseuse “Lait”

Trémie doseuse “Café”

Trémie doseuse "Sucre”
Soupape eletrique solubles
Chaudiére

Clixon

Ftranglement pour soupape elelrique entrée eau
Cup station

Cuvette ramasse liquide
Soupape eletrique entrée eau
Raccord de Déchargé

Raccord pour tube

Gicleur de 12 cc/sec # 1,6mm

A= Tubo teflon 4x6

L = Tubo silicone 5x9
B = Tubo silicone 3x6 AM (C) SPI O7 STD

C= Tubo silicone 5¢9 AW (C) SPlI 10 STD
D = Tubo silicone 8x12
E = Tubo silicone 8x11

F = Tubo silicone 7x11 AM(C) ~**= Aggiunta tubo 6x9
G = Tubo pve crist. 912

H = Riduzione latte
| = Riduzione caffé

13

DENOMINAZIONE

*= |fte + rondella per ferma tubo
(cod vite32010226 cod.rondella35155216)

comé”spessore su filtro

Y

-
>
>
>
>

B330
B210

|
=
K

<
<
<
<

<

F215
C140
C70

D370

£300 2
D
(00]
—1

L190

D240

B840 14

I Beccuccio a gomito ]
Latte

www.vendival.com
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Cod. 11085731 - Ediz. 10/2009
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